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Bioson — Alimento albumino-ferre lecithinico recomnieiidado
por KarL MagxX e cujos compousiites principaes s3o:

Materia azotada . . . . . . . . . . . . . 60,3
Gordura. . C e e e e e e e e e 5,88
Ledithina « . 1,27
Amylaceos . . . . . . . . . . . . . .. 1,72
Extracto azotado . . 10,87
Saes . . . . . . ... 3,87
Dos quaes: Femo. . . . . . . . . . . . . 0,24

doses de 25 a 50 PT. dliaii

Movimento chimico

0 6.° Congresso internacional de chimica applicada em Roma e os seus pre-
cetimtes; — Na primavera de 1906 reunir-se-ha em Romauwm comgresso imter-
mecional de chimica applicada, em que devem tomar parte os representan-
tes da chimica e da industria de todas as partes do mundo, e que serd o VI
na serie dos comgressos de chimica applicada.

O primeivoo comgresseso reunju-se em Bruxellas, no anno de 1894, por
inigiztiva dos chimicos da industria saccharifera e de destillagdo, por occa-
sido da exposigdo internaciomal de Amtwénmyie. A importancia do congresso
foi desde logo recomheciida e o Rei Leopoldo i, por decreto de 17 de
margo de 1894, creava uma commmissdo de patronato do comgresso, sob a
presitiéncia do Ministro de agricultura, industria e obras publicas, sendo no-
meados vice-presidentes d'elle pelo mesmo decreto os burgomestres de Bru-
xellas e Antuérpia.

A sess3o inaugural foi em 4 de agosto. O Ministro, que era ent8o o
sw. be Bruww, recordando as palavras proferidas muitos annos antes pelo
grande chimico francez Buwas —a linguaggrem da scianniar erar poucoo coma-
prebendida palbss que tintiam: nas méaws os destinoss das nagiess, accresconiawa
Hoje em dia os Minidtrews jutigavaese muilo fftliges e homwamsse de ppromovei
os trabalfoss sciantitifens, e de animanr pur todas as ffomasis 05 estudbss dlos
homens de scigneiao, que collatiwanm na gramdde obrar do proggesssso e do bem
ia humanidadke. Por comvite do Ministro dos estrangeiros estiveram repre-
semtedios no Comgresso os principaes estrangeiros, que enviaram delegados
especiaes. Os adherentes foram em n.° de 887. Tortugall foi representado
por dois membros apenas : O professor bx. Sowza Gawss e o professor FEr-
REIRA DA SILVA.

O segunaddo comgresssso reuniu-se em Paris, de 29 de julho a (Ldiaagoetto
de 1896 sob os auspicios de uma commiissdo de homra, da qual faziam parte

Kev. de Chim. (Wra e Ap.=1.- agne —m¢ ii=Janeire. 4
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todos os ministros, o presidente do conselhe Municipall de Paris, o pre-
feito de Senna, e os homens mais cotados em sciencia e industria. Os
adherentes subiram a 1564, sendo 48 francezes. Na sessdo de encerramento,
o ministro de Fazenda, o snr. CocHERY asseverou que — a chimica se tinha
constituido n'um agenire essencial do fisco. A maior parize, disse elle, dos nossos
impostes indirectos e directes fagiimasdriaom sem a chimica eseem o5 chimicos,

O terceive congnessso foi celebrado em Vienna d’Austria, de 28 de ju-
lho a 2 de agosto de 1888, sob os auspicios de uma commisséo de que faziam
parte todos os Ministros do Império e do reino da Hungria, as adhesGes fo-
ram em numero de cerca de 700.

O guarto congressso reuniu-se em Paris de 23 @28 de julho de 1§06, por
oceasiio da grande exposicéo internaciomal d'esse anno. Os adherentes fo-
ram cerca de i860.

O guimto congressso foi realisado em 2 a 16 de junho de igo3. O nu-
mero de adherentes foi de cerca de 3.000. O congresso realisou-se no pala-
cio de Reichstag, e foi inaugurado com a presenca de S. A. R. o principe
Henrique da Prussia. Governo, municipalidade, associa¢oes, cidadéos illus-
tres de diversas categorias esmeravam-se em auxiliar a obra do congresso e
tornar agradavel aos congressistas a estada em Berlim.

Nao se pode duvidar da importancia d'estes congressos e do impulso
que tem dado ao progresso da chimica applicada. Daw d'isso testemunho os
relatorios geraes ja publicados, e que comprehendem um grande numero de
volumes; n’esses volumes presente-se a grande e fértil actividade de todas
as nagGes mais cultas no campo das industrias chimicas, e apreciam-se 0s
maravilhosos resultados que se tem alcangado pela allianca da sciencia e da
industria.

No convite para o ultimo congresso diziam os seus organisadores :

«Os congressos internacionaes de chimica applicada  tem um elevado
interesse scientifico e economico. Promovem e facilitam a troca de ideias
sobre as questdes mais importantes da chimica, introduzem na pratica me-
thodos uniformes de pesquiza, e no commercio processos uniformes de ana-
lyse, o que torna cada vez menos frequente os conflictos nas tramssaagdes;
promovem o estudo dos regulamentos de transporte e dos direitos aduanei-
ros, para conseguir maijor facilidade nas expedigdes e escambo dos productos
chimicos; trazem a tela da discusséio as questSes mais importantes gue se
relacionam com as leis de propriedade industrial e de tutela de trabalhe
operario, comtribuindo por esta forma para melhorar sempre as condigdes
de producgéio da industria chimica, e elevar as condi¢des da mée d'ebra em-
pregada n’ella.

«Estes congressos, pois, quer por meio de discussdes, de conferencias,
de publicagbes a que ddo logar, quer por meio de novas relagbes que criam
entre as pessoas que se occupam de chimica nos diversos paizes, déo ensejo
a que as novas descobertas e progressos realisados em qualquer rame de
sciencia se tornem conhecidos dos cultores dos outros rames ; e gue pela
troca reciproca das ideias, se favore¢a o progresse geral de teda a scleneia;
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facilitardo além d'isso, accordo cordeal sobre as questdes de sciencia e a
questdo industrial de permuta.

Portugal tem-se sempre representado por um certo numero de
adherentes. Os do ultimo congresso de Berlim foram em numero de 19.

S6, ou com o snr. €. Lewigrre de Coimbra, tem sido o professor Fer-
REIRA DA SiLva encarregado até agora pelas commissGes centraes organisa-
ras de organisar os comités portugueses.

O congresso de Roma tem por presidente honorario o professor
€annizaro, presidente effectivo o professor Pammmwo, e secretario geral o
professor VILLAVECCHIA.

O comité portuguez para promover adhesbes a esse congresso FppPIw-
dovado pela commissdo central organisadora em 17 de dezembro ultimo, fi-
cou assim constitiitto:

Presiidiamie—Conselheiro A. J. Ferreira da Silva, professor de chimica
na Academia Polytechnica, presidente da commmisséo technica dos metho-
dos chimico-analyticos e director do Laboratorio Municipal do Porto.

Vice-presidentes—Dr. F. J. de Souza Gomes, professor de chimica na
Universidade de Coimbra e membro da commissédo technica dos methodos
chiriey-aunebytitces; dr. Eduardo Burnay, professor de chimica da Escola
Polytechnica de Lisboa; e L. A. Rebello da Silva, professor de chimica no
Instituto de Agronomia de Lisboa e membro da conmmisséo technica dos me-
thedes chitmitoo-anallyticos.

Secretario geral—Dr. Hugo Mastbaum, membro da commissdo techni-
ca dos methodos chimico-analyticos e director do Laboratorio da Imspec-
¢lo Geral dos Vinhos e Azeites.

Vogaes—Drr. Alvaro Basto, professor de chimica da Universidade de
Coimibria; B. C. Cincinato da Costa, professor de technologia rural no Insti-
tuto de Agronomia de Lisboa e membro da commissdo techmica dos me-
thodos chimmiino-amalytiivos; conselheiro dr. José Diogo Arroyo, professor de
chimica na Academia Polytechnica do Porto ; Alberto de Aguiar, professor
de chimica pharmaceutica na Escola de Pharmacia do Porto ; Cypriano Ro-
drigues Diniz, professor de chimica pharmaceutica na Escola de Pharmacia
de Cointara; J. Ponte de Souza, professor de chimica pharmaceutica na Es-
cola de Pharmacia de Lisboa ; Amando A. Seabra, agronomo, director do
Laberatorio de Analyses Chimico-Fiscaes e secretario da commissédo technica
dos methodes chimico-analytiicos; J. Holtremann do Rego, director do La-
beratorio do Instituto Central de Hygiene; C. J. Lima Alves, agronomo e
demeonstrador de ehimlea na Escola Polytechmica de Lisboa ; J. Pereira Sal-
gade, ehimice ne Laboraterio Municipal do Porto e demonstrador de chi-
friea na Aeademia Pelyteehnlca,
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Laboratorio chimico municipal do Porto

Wavitmeenteo do Latdunatooido durante o anno de riged

I
A Substanci?slqlni:en}am € suas 13. Productos industriaes e commerciaes
Aguas . Lo 107 | Enxofre .
Alcooes. . . . . . . . 5 | Liq. nfo especnﬁmﬂi@
Assucar . Coo. $ | Tinta .
Azeite . L .. 84| Tubo de cautcht .
€arne . . . . . . . . 1
€ha. . . . . . . .. 3| C Terras .
Earinhas. .. . . 10
Leite. . . . . . . 62/|D Toxicologicas
Mapteiga . . . . . . . 3
Rebugados . . . . . . . 1 | Liquido ndo especificadio.
Refrigerantes . . . . . . 1 | Mediicaments .
Yinagre. . 12 | Pus . .
Vinhos . . .. 6631 | Subst. ndo especlﬁcadas
Vinhos (clarifi cante para) .o 1 | Visceras de amimaes.

Vinhos (corante para) . ... . 1 | Visceras humanas. 19
Analyses gualitativas Analyses guantitativas
Retribuidas ' Gratuitas ‘ Para estudo | Retribuidas ! Ex-officio | Para estudo
97 ‘i 279 17 43 l 39
303 1130
Total. 923

Variedades

08 PESOS ATOMICOS INTERNACIONAES PARA 190D

Na tabella dos pesos atomicos

aconselhades para iqo5 pelo «Comité

intermaxiimal! de pesnss atomitossy, compasto dos snrs. CLARKE, THORPE, SEUBERT
e Moussan, aparte algumas differencas para o inifiin, iodo, rubidio e ssamario,
os pesos adoptados sdo os mesmos do anno anterior. Escolheu a designagao
de gtitaifnito e columtbiip para os elementos que eram conhecides pelos nomes
de gllininido ou berytidy, e columidi ou miebio.
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Apresentam ainda, como no anno anterior duas tabellas, uma tomando
por base o peso atomico do oxygemio : O — 16, e outra 0 do hydrogenio :
H=-i1. Declaram em nota que a grande Commissdo internaciomal resolveu
publicar a lista dos pesos atomicos referidos s6 ao oxygemio, decisio que
deveri ser acatada para o futuro.

Pesiss atomitoes da Commisssao intempatinahl perea o anno de Q05

0=4l6 | H=aA 0=116 | H=1

Aluminio. .. .. Al 271 26,9 Mereunioo.. . Hg 1200,0 [1985
Antimonio..—! Sb | 1202 | 119,3 Molybdeno...| Mo | 96 0 95,3
Argon........ A | 309 | 1396 | Neodymmo Nd | 1438 | 1425
Arsénio . . .. .. As | 780 74,4 Neom........ Ne | 20 19,9
Azoto........ N 14,04 | 1393 || Nickel....... Ni 58,7 58,3
Bario........ Ba | 1374 [136/4 Osmio.. . .... Os | 191 189 6
Bismutho Bi 2085 2069 ||  ........ Au | 1972 195,7
Boro........ B I 10 9 Oxygemiip......| O IL(G 00 | 15,88
Bromo....... Br 79,96 | 79,36 || Palladio..... Pd Il.@ﬁ,B 1057
Cadmio.. .. .. €d (1124 111 6 Phosplionwo...| P 31,0 30 77
Casio. .. ... .. €s | 1329 131,9 Worennn Pt 119& 8 193 3
Calgio.. . .. . .. €a | 401 39,7 Potassio. . ... K 39,15 38,85
Canlbono .. . . . . € 12,00 | 11,91 || Praseodvimo..| Pr |140,5 139 A
Cerio.... ... Ce | 140,25 | 139,2 Prata... ... .1 Ag 107 93 | 107,11
Cirloro - . . . . .. Cl 35 45 | 35,18 || Radio....... Ra | 228 2233
Chromo . .. . .. €r 5? 1 ol. 7 Rhodio. . .. Rh | 1030 |102,2
Chummbo. ....| Pb | 206,9 |208,35 || Bubidio. ..., Rb 885 84.9
Cebalto . . . . .. Co | 8§90 58,65 (| Rutibmrido....| Ru | 1017 |41009
Cabre........ €u | 63,6 63,1 Samario. .. .. Sa 150 3 11492
€olumbio ou Scandio . .... Se &4,11 438

tiiebio. . . . . . €b 04 93,3 Selenio. ... .. Se 79,2 78,6
Erbio........ Er | 166 64,7 Silicio....... Si 28,4 28,2
Enxofre. . . ... S 32,06 | 31 82 Sodio . ...... Na | 23,05, 22,88
Estanho... ... Sn | 119,0 118 1 Stroncio.....| Sr 87,6 86 94
Eerro........ Ee 55,9 55,5 Taiitalo.. . . .. Ta | 183 181,6
Eloor........ E 19 18,9 Tellurio . . . . . Te |127,6 | 1266
Gadiolinio Gd | 156 154 8 Terbio...... Th | 160 158,8
Gallio. . .. .. .. Ga 70 69, B Thalio.... ... Tl | 2044 902, ,6
Germanio Ge 25 72 00 Thorio .. .. .. Th | 2325 ?30 8
Glueinio Gl 9,1 9,(()& Thulio... .. ... Tu | 171 169,7
Helio......... Hio 4 4 Titanio...... Ti 481 47,7
Hiydrogpmido.. H 1,008 1,000/ Tungstemy...| W 1811 0 | 182.6
Indio........ In ilo 1141 Uranio . .... U 238 B 2367
fodo......... 1 126,97 | 124,01 || Vanadio.. ..| V 51,2 50 8
Iridio........ Ir [ 1930 [1915 Xenon.. .. ... X 128 197
Krvpton......| Kr | 81 8 81,2 Ytterbio. . . .. Yb |173,0 | 1717
Lanthano.....| La Mﬂ,g 37,9 Yttrio....... Y 89,0 88,3
Lithtoio........| Li 7,03 6,98 || Zinco.... ...| Zn 65,4 64,9
Mugmésio.....| Mip | 24,36 % 18 | Zirconio. .. .. Zr 90 6 89, 9
Mungamosito..| Mn | 550 | B4S |
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Lavoisier e as experiencias fundamentaes
da chimica mederna

PELO

Visconde de Villa-Weior (Julio Maximo de Oliveira Pimentel)

A chimica entrou rasgadamente, no fim do século xviy, no cammho
racional das investigagSes scientificas. Um _grande génio a collocou sobre o
rumo infallivel que a devia comduzir 4s regides da verdade, que muitos, antes
d'elle, haviam inutilmente procurado. LaosiEr, pela dlrecqao que imprimiu
a chlmlca, fez d'ella uma sciencia universal e progressiva. A balanca foi a sua
bussola; e com este precioso e indispensavel instrumente navegarn hoje se-
guros todos os infatigavets exploradores, seguindo a derrota gue elle Ihes
tragou.

A base, em que assenta todo o edificio da chimica modemna, é uma
grande e immutavel verdade, que havia passado despercebida a todos os
sabios anteriores a Lavossier : — nada se pencdde, nem coidar algumaa se critg. E*
este o pensamento predominante dos seus trabalhos scientificos. A materia
ndo se destroe, nem se cria, muda de condigdes e de logar ; transforma-se sim,
mas comtinua a existir, e ndo cresce nem diminue.

Laxvosier reconheceun esta importante e capital verdade, e, como diz
Bumias, teve a intima e profunda conviccdo que em todas as reacc¢des a quan-
tidade de materia empregada se encomtra sempre nos productos debaixo de
outra forma, sem duvida alguma, mas sempre com 0 mesmo peso. Assim
concebew a possibilidade de estabelecer a equagéo chimica, em que, pondo
de um lado todos os materiaes empregados, e do outro todas as matérias
produzidas, haverd de um e outro lado peso igual.

A’ grande intelligencia d'aquelle génio nfo devia escapar 0 iimmenso
partido que se pode tirar d'aquella verdade fundamental. Eis aqui como elle
patenteia toda a sua ideia, formulada no estylo vigoroso, claro, breve e pre-
ciso, como convém 4 sciencia, e que em Lmwomer, revela o discipulo de
COWDUXAC @

«(Com effeito, diz elle, posso comsiderar as matérias postas em presenca
e o resultado obtido, como uma equacgéo algébrlca e, suppondo swwcessiva-
mente cada um dos elementos d'esta equagéio desconhecndm,, posso tirar um
valor e rectificar assim uma experiencia.

«Muitas vezes me aproveiitei d'este methodo para corrigir os primeiros
resultados das minhas experiencias, e para me guiar na escolha das precau-
¢des com que as devia mecomecar.»

Nio exaggero dizendo que toda a arte de experimenmtar, que & chimica
dos nossos dias d4 tdo subido valor, se acha compemdiada n'estas poucas,
mas tdo conceituosas, palavras do grande reformador.

A doutrina dos quatro elementos, que se attribue a ARISTOTELES, e a
physica eschollastica exerceram por largos séculos inqualificavel tvrannia
sobre os espiritos, coarctando a liberdade da invenc3o, agrlllhmando o macio-
cinio, e impedindo que a chimica experimental se comstituisse segura sobre
as bases da verdadeira phillosophia.

Parscniso atacou denodadamente esta oppressdo escholastica ; Becner
continuou gloriosamente a campanha, e o seu commemtador, o celebre
Stawu., fundando a doutrina do phlogistico, apesar dos seus erros e desva-
rios preparou o triumpho da verdadeira sciencia, alcancado finalmente por
I.AvolsiER.

Esta regeneragdo scientifica teve também os seus prophetas, o seu Ba-
ptista e o seu Messias.
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O descobrimento do oxygenio e a theoria da combustdo fixaram o
ponto de partida para a nova era da scienciia regenerada.

No ultimo quartel do século xvm appareceram quasi que simulta-
neamente em scena tres homems eminentes, a cujos trabalhos deve hoje a
chimica a gloria de se haver levantado triumphante a par das outras scien-
cias, patenteando ao mundo civilisado mais amplo caminho de progresso.

SCHEHLE PRIESTLEY, LAYOISIER, trabalhando separadamemte com fortuna
e meios diversos, mas com energia egual, alcancaram durante a sua vida
mais do que se podia esperar do esfor¢o humano.

ScHEEILE, descobrindo uma quantidade prodigiesa de corpes desconheci-
dos, pelos meios mais simples de uma analyse qualitativa extremamente de-
licada, preparou com rara habilidade e destreza os materiaes para a reforma
da sciencia.

PRIESTLEY, empregando a exuberante actividade do seu original enge-
nho no descobrimento e estudo da maior parte das substancias aeriformes,
revelando a existencia e as principaes func¢des do oxygemio, abriu, sem o
saber, a porta das novas theorias por onde o génio de LAVOISIER, penetrou
cheio de arrojo e confianga.

LAYOISIER, illuminado pela brilhante luz de um talento raro e superior,
langou méao de todos os materiaes, que o estudo de tantos homems havia
accumulado e no meio da quasi inextricavel confusédo de factos e doutrinas,
soube apartar os erros das verdades, tracou com méo segura o sublime
plano da reforma, e comstiitwiu a sciencia sobre as bases da riigoross analyse
gonqgral, em que ainda hoje assenta, e da qual os séculos a néo poderdo

erribar.

As sagradas escripturas dizem: Dhuss ffe; tudp pur paseo e medidhy; e
LAVOISIER, seguindo o pensamento do Creador, verificou pela balanga que
todas as obras da creagéo eram comstituidas por justo peso; a balanga foi o
seu instrumento de predilecgéo, e 4 balanga deve a chimica moderma todo o
seU Progresso.

A experiencia fundamental da grande revolugdo que devemos a Lavoi-n
sier foi na realidade aquelia pela qual elle verificou que os metaes, calcinan- *
do-se, augmentavam de peso pela fiixacado de uma parte do ar attmospherico.

O facto do augmento de peso que soffrem os metaes, quando se ague-
cem em presenca do ar, era conhecido; mas a sua explicacio embaracava e
punha em torturas os secFamnos da doutrina do phlogistico, porque elles consi-
deravam os metaes, assim como todos 0s corpos comibisifiveiis, compostos
de uma tervaz ou cat, e do pihgisticaco que no acto da caleinag@o ou combustao,
se libertava. O phlogistico era um ser de peso negativo, que em vez de ser
attrahido para o centro da terra, como todas as outras substancias, tendia a
desviar-se d'elle, tornando mais leves os corpes com que se combimawa. Triste
argucia de uma especulag@io puramente imaginaria !

Para se assenhorear de todas as condicfes da experiencia, e tirar d'esta
todas as consequéncias Uteis, LAYOQISIER calcinou os metaes, e com especiali-
dade o mercario, em vasos fechados onde um certo peso de metal se achava
em presenca de uma quantidade determinada de ar.

A experiencia mostrou que, na calcinagéo, o metal, mudando de aspe-
cto, augmentava de peso, emquanto o ar diminuia de volume ; que a quan-
tidade de metal calcinado era proporciiall ao volume do ar comtido nos
vasos; que a parte do ar, que ficava depois da caleinac@o, era nédo s6 imypro-
prio para a comtinuar, mas havia perdido a faculdade de alimentar a respira-
c¢ho, e a de servir 4 comibustlo, asphyxiande, per isse, 68 animaes e apagands
o foge des corpes que, abrazades, n'elle se 1mergulhavam.

Deu [AVQISIER a este residuo gazoso o nome de afotw . palavra deri-
vada do grego, e que indica que aquelle gaz é comtrario 4 vida.

O metal calcinado perde o brilho, torna-se hago e terroso, e adquire
uma cdr que ndo tem relagdo com a do metal que lhe deu origem.
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Na combustdo do mercario, que foi aquella que serviu a Laxorsier para
o estabelecimento da sua doutrina, o metal u'mnsgorma-se n'uma substancia
pulverulenta e rubra.

Esta, sendo aquecida a uma temperatura superior aquella em que se
férma, comverte-se novamente em metal e em gaz incolor, similhante, no
aspecto, ao ar.

LavomsEr viu que, pela simples ac¢do do calor a cal do mercario, ou
0 oxyddo d'este metal, como hoje se diz, restituia aquella parte de ar que
havia absorvido e fixado durante a calcinacim; mas notou que esta parte do
ar differia essencialmente da que havia fixado como residuo.

Em vez de apagar a combustdo dos corpos e de asphyxiar os animaes,
activava extraordinariamente aquella, e para a respiracio era um alimento
fortissimo.

Este corpo era o oxyg%im'o o elemento mais importante de quantos a
chimica tem descoberto. ESTLEY, SoureLe e Lavosier descobriram-o
talvez a0 mesmo tempo porém sé6 este ultimo revelou a grande importancia
d'este descobrimento.

A experiencia que acabo de menciomar foi a primeira analyse que re-
velou a0 mundo a compasicdo do ar atmospherico, que até entdo se repu-
tava elementar.

Eis aqui como Lmawvamsier discorre sobre os resultados da sua expe-
riencia : «Reflectindo sobre as circumstancias d'esta experiencia, vé-se, que
o mercurio, calcinando-se, absorve a parte salubre e respiravel do ar ou,
para fallar de uma maneira mais rigorosa, a base d'esta parte respirawell;
que a porgéo do ar %tée fica € uma especie mof@tta incapaz de entreter a com-
bustéio e a respiracdo.

«O ar atmospherico é, pois, composto de dois fluidos elasticos, de na-
tureza differente e, por assim dizer, oppostan.

Descoberta a compasicéo do ar, reconhecidias a natureza e as famcgdes
dos seus elementos em uma serie de estudos profundamente meditados, co-
megou a grande revolugéo da chimica. Esta sciencia entrou entdo no campo
das investigages racionaes.

A analyse e a synttisse ficaram sendo os meios d'estudios: a analyse
ponderal e volumétrica, isto é, a decomposicio, separacdo e avaliagdo di-
recta das partes comstituintes dos corpos, para reconhecer e avaliar a sua
composicao; a synthese, ou reunido das partes separadas, isto €, a recom-
posiclio para verificar a verdade e exactidao da analyse.

O exame das forcas que actuam sobre a materia, das leis que regem
estas forcas, e das circumstancias ou condi¢des especiaes que modificam
estas acgoes, completam o estudio; e a reunido de todos estes conhecimen-
tos fornece entfio as intelligencias superiores o estabelecimento das theorias
ou explicacbes geraes, que constituem a philosopthia da sciencia.

Tal é hoje a marcha da sciencia, como Laxomsier a tragou nos seus
immortaes estudos.

Os novos descobrimentos teem certamente dilatado a sciencia n'uma
escala prodigiosa; o inventario actual da chimica mencioma tao extraordina-
rio numero de riquezas que, dar a cada especie um nome, que exprima as
suas particulares condigdes, segundo as regras da nomencatura classica, ndo
é ja difficuldade de pouco momento; as novas theorias e explicagdes dos
factos renovam-se, succedem-se, multiplicam-se como elles; mas o quadro
da selencia subsiste o mesmo como LawwSIER O tragou; o espirito de inves-
tigagde segue a mesma vereda; o génlo de Lawosisr estd sempre presente.

(Palesthass scientificas, na Revista contempuraneea de Povtugpd! e do Bra-
sil, T.° 1, Lisboa, (%61, p. 190-108).
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PELO

Prof. Vingilio Machado

Nestes ultimos tempos a urologia tem sido emriguecida
com algumas acquisi¢bes bastante interessantes, pelo que res-
peita a novas reacgbes analyticas e a mais correcta imterpreta-
¢do de outras j& conhecidas, que, nfo raras vezes, téem sido
causa de lamentaveis confusdes semioldgicas.

Em prova deste asserto bastara citar o que se tem apuarado
recentemente, com relagéo a albumimas (*), albumoses, glo-
bina (?), pentoses, acetoma (%), histom, ureinva de Moor,
circumstancias em que tem sido observada a reacgfo de
Huroict com o dimethylamiide-benzaldehydo,, ete.

No momento actuali comecam também os urologes a ligar
manifesta importancia urosemiologica 4 determinagio ponderal
das purimas ewbggnass contidas na urina e 4 relacdo entre o
péso assim obtido e o péso das purimas que camrespondem
aos alimentos lingeridos.

Este assumpto tem sido umas vezes tratade confusamente,
outras vezes com insufficiencia die rigor chimico ou dimterpre-
tagdo semiologica e por isse nos animames a methodisar, 10
presente artigo, o que mais importa saber a tal respeito.

Primeiro die que tudo convém fixar que pelo termo de pu-
rines devem ser designados os compostes alloxwrices gque
contéem o nacleo €4;N, () caracteristico da substancia deno-
minada purinat a que corresponde esta formula de constitui¢do

(N = EH (6)
I

L
(M HE ¢ — W

H ©

() Reaccoes de Carmez, lamromna;Rosyaccl, ZowcHLos, Roos e MACwIL-
uiams, Mwa, STuTz ¢ FURBRINGER, . ]
(ﬁg Nao se deve confundir globina com gliobulina.
() Reaccdes de braspwsen ¢ RevnoLb. L )
{*) Alguns livros, alids magnificos, de urelogia clinica chamam purina
a0 nucleo o que nAe é correcto. Por esta designacBe ndo se entende um
Rev. de Chim- Bura e Ap. — 1.° ammo—m.° 2 — Fevereiro [
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No grupo das purinas estdo incluidos os seguintes com-
postos alloxurices mais importantes, acido urico e bases
xanthicas (¥):

N — 60 HN — 60 HN — €6
[0
Gé G—NH ﬁé 6-—NNH HE C-—NN—H\
I €0 [ CH
MU SR %GH N—€— N =X
2 — 6 — 8 Tinioxypotina 2—C6lea@x purt ina 6 Oxvpurina, lnypoxanthina
ou acido arico ou xanthina ou sarkina
HN — €6 = C€NHa
Lol A
NH, 6 = NH N HE (IE
€H SH
i S A~ 2
2 Amino 6 Oxypurina, 6 Ammopurma
yaminopurina ou guani ou Adenina

Além dos compostos supramencionados algums chimicos
téem encontrado na urina a 1 methylxanthina; a 7 me-
thyl 2— & dioxypunima; a 7 methylsamtthina ou hete-
roxamthina; a 1—7 dimethyl 2—6 dioxypurina ou pa
raxanthina; a episarkina e a epiguanina.

Quanto 4 sua origem, que muito importa conhecer em
urosemiologia, as purinas dividem-se em dois grupos : entitgemne
e exdgenas. As primeiras parecem derivar principalmente da
nucleina das cellulas. E esta a opinio mais seguida, em-
bora alguns physiologistas a ndo acceitem.

As purinas exogenas podem ter uma ou outra d'estas duas
provemiéncias: 1.# Entram no corpo ji formadas (@xypurinas
ou methylpuniines) e fazendo parte dos alimentos imgeviidios;
2* Sdo formadas 4 custa das matérias albumindides principal-
mente da nucleima e nucleoproteidos n'ellas existentes. A
chimiea j& estabeleceu qual é a riqueza dos diversos aliimentos
vegeitaes e animaes em purinas livres e conjugadas.

Purinas endégenes e purinas exogemas sahem nas fezes e na

grupo hypothetico CgN; mas sim um corpo que pode ser obtido nos laiyo-

ratorios.
(1) As bases xanthicas encontram-se nos vegetaes e nos amiimaes

o que ndo succede ao acido Urico que sé nestes ultimos se emcontra;
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urina. N'este liquido encomtra-se approximadamente 50 °/g das
purinas exogemas excretadas.

Em resultados analyticos as purinas, sdo expressas em
azoto.

O seu doseamento no estado de compostos argenticos é
relativamente facil e para o realizar ha hoje methodos simpli-
ficados e sufficientes na pratica da urologia clinica (*).

Ora é conveniente ter em attengdo que o péso do azoto
devido a purinas endégemas contidas nas urinas de individuos
que se abstenham de alimentos com purimas ou substan-
cias purinogemeas oscilla entre O, I = @, 200 «m 24 Huarss.

Este péso ndo é o mesmo para todos os individuos, mas
mostra-se comstante em cada um comsiderado isoladamente. A
nossa observagéo assim o tem confirmadio.

Para nds o problema urologico relativo &s purinas consiste
em determinar o valor numérico da relagdo

P—pp
”I '

em que PP, p e p' representam respectivamente o péso total de
purinas, o péso das purimas endégemas e o péso das pu-
rinas correspondemtes aos alimentes ingeridos e ex-
cretadas com a wrina.

Para obter o valor numérico do numerador submette-se o
doente em exame a uma alimentac¢éo incapaz de fornecer pu-
rinas, por exemplo: pdo, manteiga, leite, queijo, ovos, assucar,
batatas, arroz e vegetaes verdes.

Deveré ser-lhe prohibido muito especificadamente o cha e
o café que sdio substancias ricas em methylpurinas (cafeina
ou trimethyldioxypurima também denominada torimetthyl-

() Methodo de Sawxowsszx modificado por Cawerer (Precipitagio dos
phosphatos da urina pela mistura magnesiana de Lunwic — [FHitiego e lbawa-
gem— Tratamento do liquido filtrade pela solugdo de nitrato de prata am-
moniacal que precipita as purinas, deixando em solugéo os chloretos —Eli-
mina¢io da ammonia por Javagens e consecuttiva fervura com magnesia— De-
terminago do azoto pelo processo de KJELDHWL). Em applicacdes clinicas

ode-se medir 6 precipitado purinoargentico no purinemetro de
R Hare eom as respectivas tabellas das equivaléncias em aNo60.
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xanthima e a theobromima 3-7 dimethyl 2-6 diioxypu-
rime).

Ao cabo de dois ou fares dias do uso d'esta dieta avalia-se
o peso das purinas urinarias o que da o valor de p.

Em seguida permitte-se ao doente o uso de alimentos ca-
pazes de fornecer purinas e cujo péso deve ser indicado ao
analysta. Nova determimagio purinometriea da o valor
de P.

Empregando as tabellas especiaes que indicam a riqueza dos
alimentos em purinas estabelece-se o valor de p' ficando assim
conhecidos todos os elementos para calcular a relagéo entre o
péso das purimas ex6gemas excrietadas com a urima e o
péso das purimas correspomdemtss aos alimentos inge-
ridos.

Esta relagdo que normalmente é de 1 para 2 acompanha
nas suas varia¢les a actividade das mutagdes nutritivas. Aqui,
como de resto succede com outras determinagdes urologicas,
somente os desvios notaveis d’aquella relagéio constituem subsi-
diocs semiologicos dignos de atten¢lio e mais interessantes do
que a determinagfio isolada e exclusiva do acide drico entre
0s compostos alloxuricos, cuja importancia quasi que se
limita 4 semiologia do arthritismo e da lkucemia.

Veremos se a pratica assim o confirma.

Sobre a natureza e o doseamento do assucar urinario

Um dos assumptos mais ventilados no ultimo congresso
internaciomal de chimica applicada, celebrado em Berlim, foi
o do assucar wrimgurio.

Os membros effectivos do congresso encontram no vol. iv,
p- 130, do Btriciht a licida e interessantissima memoria do
snr. Dewieas a esse proposito.

Segundo os trabalhos d'este ultimo chimico deve ter-se
como exacta a opinido de L& GoFF, segundo a qual o assucar
urinario é a glucose, e ndo uma mistura de diversos assucares,

E sabido que, quer para proceder @ao doseamento do assu-
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car pelo methodo optico do polarimetro, quer peio methodo
chimico baseado no emprego do liquido de Etsnnwws, é preciso
privar a urina das substancias activas a luz, que scompanham
a glucose (particularmente os albuminéides), e das swbstancias
reductoras (como uratos, etc.), o que se faz pela operagio da
defecagdio, que era costume realisar pelo acetato de chumbo.

O snr. DewicEs confirma os resultados do snr. PamwuN e
burau, segundo os quaes se devem regeitar os acetatos de
chumbo, e adoptar, em vez d'elles, o azotato acido de mercurio.

O azotato acido de mercanio preparar-se-ha do se-
guinte modo :

N’uma capsula de porcellana, de %7, all l,, deitar 160 c¢® de
acido azotico de d = 1,39; e jumtar-lhe, agitando sempre, 220
gr. de oxydo rubro die mercirio: no fim die 5 a 6 minutos de
contacto e de agitagio frequente, se ndo se formaram grumos
compactos e assaz volumosos de oxydo de mercario, juntar
160 c® d'agua e aquecer até & ebulli¢io. Depois de dissolugio
total, deixar arrefecer e jumtar, em fio delgado, 40 e* de lixi-
via de soda de d — 1,88, diluida ao M (lixivia 1 wol.; agua,
3 vol.), agitando vivamente; em seguida deitar n'um baldo de
litro o liquido e as aguas de lavagem, completar o volume de
litro, agitar e filtrar. Conservar o reagemte em frascos amarel-
les ou vermelhos.

O modo de proceder 4 defecacdo deve ser o seguwimtte:

N'um gobelet deitar 40 c* de urina e 20 ¢* do reagente acima
indicado, e agitar com um rapido movimemto giratorio. Deitar
em fio delgado, e agitando vivamemte, 20 c? de lixivia de soda
a%,; depois 6 a 8 gottas de cada vez d'esta lixivia diluida, até
que uma gotta da mistura, bem agitada, nao avermelhe, nem
azule o papel de tornesol sensivel. Imtroduzir n'um baldo mar-
cado de 100 c® o conteado do godelktl, e as suas aguas de lava-
gem, completar 100 c?, agitar e filtrar. Para eliminar o merci-
rio, pécde empregar-se 4 a 5 gr. de pé ou gremalha de zinco
para 50 ¢? do flradh acidulade com Yjig de ¢* d'acido chlerhy-
drico.

0 doseamento do assucar urinario deve ser feito pelos me-
thodos optico e chimico; e nde se devem encontrar differencas,
entre os resultados, superiores a 0,6 gr. por litro.
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© methodo chimico a escolher deve ser o de CAUSSK, que
é fundado w0 emprego do liquido de Fimmrine addicionado die
ferrocyameto de potassio, com as modificagdes propostas por
brvicks e BONNANS.

O reagente ferrocyanado prepara-se com as tres solugdes
seguintes:

Solivo € :
Sulfato de cobre puro, crystalhsado commendial a 99 9, s gr.
Acido sulfurico . . . L e, 5c3
Agua, q. 8 para- . . . . . . . . . . . . 1000 ¢?
Salltoto 4T:
Sal de Seigiiette . . - . . . . . . . . . led gr
Lixivia de soda de d = u88. . . ... 300 ¢3
Agua, q. s.para . . . . . . . . . . . . hoooe?
Solute IF:
Eerrocyameto de potassio’. . . . . . . . . . BO gr.
Agua.” . . . . . . . B (110"

Misture-se 1 vol. de soluto O, com 1 vol. de soluto T e
7, vol. do soluto F.

D’este liquido ferrocyanado 25c* correspondem a 20 mgr.
de assucar invertido, de sorte que o titulo ou a quantidade de
assucar invertide correspondemte a 1 c? é 0,0004 gr.

O fim dia reacgiio é indicado pela apparicio de uma colo-
racio parda no liguido.

O ensaio faz-se com 25 ¢® do liquido ferrocyanado em baldo
de collo curto, de cerca de 150 c*, fixo a um supporte; leva-se
4 ebulligdo e, por meio de uma bureta, deita-se a urina defecada,
por 4 ou b gottas die cada vez, se o assucar da urina diluida e
defecada é pouco mais ou menos de 0,6 gr. por 100; ou por
5 X 2 ou 5 X 8, se a por¢ho de assucar é 2 a 8 vezes mais fraca.
Resttaiellece-se a ebullicdo depots de cada addigdo, durante 2 ou
3 segundos. Quando, depois de ter notado a passagem do azul
ao verde claro se attinge o amarello, deita-se a urina prepa-

rada por por¢Ses de 2 gottas e para-se quando o conteado do
balao escurece bruscamente.

(. 8
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Contribuicio para o estudo technologico e chimico
dos queijos portuguezes

Br: Huge Masthaum e A €ardese Bereira
I

Em Portugal os progressos da industria dos queijos nao
tem acompanhado os da industria da manteiga. A primeira. to
antiga aliés como a segumda, tem-se desenvolwido desde o seu
comego lenta, mas seguramemte, conseguimdo introduzir no
mercado productos que desafiam & concorrémcia com algums do
extrangeiro; nos ultimos annos, porém, tem-se conservado es-
tacionaria.

A segunda, fornecendo a principio productos que sé pode-
riam satisfazer o consumidor pouco exigemte, revoluciomou os
seus processos technologicos nos ultimos dois decenmios, gracas
a introducgio das centrifugas e apresentando desde entdo pro-
ductos infinitamente superiores aos que a principio fabricava.

Em geral, a industria dos queijos é entre nés uma indus-
tria caseira. cujos operarios séo mulheres ou homems que néo
possuem as menores nogdes technologicas; d'ahi a desegual-
dade que os productos apresentam e de que, em especial, os
negociantes e com rasdo se queixam. Gmandes queijarias, tra-
balhande com quantidades importantes de leite, sio em peque-
nissimo numero no continente. Nos Agores ha 3 ou 4.

A maior parte do queijo portuguez é preparad® com leite
de ovelha; o leite die cabra occupa o segundo logar e fiviahinen-
te, em terceiro, deve ser tido o de vacca.

A coagulaciio do leite faz-se em geral empregamdo as flores
de cardo; para coagular o leite die cabra e de vacca emprega-se
ainda 0 estomago de cabrito que tenha sido alimentado sé6 a
leite e que, portanto, nio tem mais de 20 a 30 dias de idade.

As flores de cardo sdo simplesmente trituradas n‘um almo-
fariz e o liquido d'extracgio, ao fim d'algumas horas ou d'um
dia, coado por um panno e addicionade ao leite. Exm muitos
logares, as flores séo trituradas, mettidas n'um saquinho e este
mettido directamente no leite. Algmmas vezes o primeiro li-
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quido que esteve em comtacto com as flores é tido como muito
forte e por isso se deita fora aproveitando-se s6 um segundo.
Be alguém aconselhar que se empregue do primeiro menor
quantidade, obter-se-ha como resposta que semypre assim se fez.

O estomago de cabrito é deitado n'um panno de linho e
agitado n'uma tigella com agua tépida, até que o liquido fique
completamente leitoso e addicioma-se este ao leite.

A quantidade empregada de flores de cardo ou d’estomago
de cabrito é inteiramente arbitraria e depende da vomtade do
queijeiro.

Com poucas excepgdes, ndo sdio empregadas essencias ar-
tificiaes de coalho ou coalho em pd, nem tdo pouco corantes
artificiaes.

O queijo mais apreciado entre nés 6, como se sabe, o da
Serra da Estrella, que é preparado especialmente com leite
d'ovelha nos concelhos de Ceia, (Valesim, S. Rom&o, Sa-
bugueiro), de Gouweia (Aldeias, Moimenta, Folgosi-
nho), Celorico e Manteigas.

O regimen a que os rebanhos das ovelhas sfio sujeitos é
muito curioso (%).

Os rebanhos s3io compostos quasi exclusivamente de ove-
lhas pretas da variedade chamada bowdidlsiva. E no outomno e
na primavera que estes rebanhos s#io cantonnades perto da
habita¢do do domno. Durante o verdo, pastam nas faldas e nos
planaltos da Serra da Estrella e durante o inverno tornam-se
transumantes, isto é, vagabundeiam, indo sempre a direito e
contornando a base da Serra, do seu ponato de partida até
Castello Branco, sempre acompanhados pelos cles e pasto-
res, que passam a noite em cabanas muito primitivas denemi-
nadas por elles choupanes, improvisadas com ramos de pinheire
e cobertas d’'um pouco de eblmo.

Chegado o inverno, estes rebanhos voltam da transuman-
cia e dividem-se em duas sec¢des ou grupos distinctos: o gade
alfeiro e o gado alavao.

O primeiro grupo é o das ovelhas estereis ou vasias, as quaes

(1) Cf. M. C. Roowicwes o Morars, Les Industries du lait in Forvgal
au paoint de vue agnitdée, Lisboa, 1966, pag. 724 e seg.
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se juntam os carneiros reprodudtores e os anhos ; no segundo
grupo sé entram as ovelhas que estio em estado de dar leite.

A installagio para a preparacio do queijo é extremamente
simples. O leite é ordenhado para uma especie de baldes de
folha chamados fareatdss ou fferaddss, segundo a capacidade ¢
maior ou menor. D’ahi é passado por um pamno para vasos de
argilla que servem para o transporte e finalmente, na gueijeira,
passado por um outro panuo para os azadss, recipiemtes de
argilla, de menores dimensGes que os ferrados ou ferradas,
baixos e largos, sem gargalo, de 25 litros de capacidade appro-
ximadamente. Jumtam ao leite 2 a 3 méos de sal e o liguido
extractivo das flores de cardo. Olaro estd que nido se pensa em
tomar conta da temperatura exacta a que se sujeitam o0s casados,
Estes sé@o collocados em frente do fogo, approximentderos ou
affastando-os segundo a intensidade d'este e fazendo-os girar
para que recebam o calor egualmeute por todos os lados. O
tempo que leva a fazer a ecoalhada 6 variawel de 2 a ¢/ horas
segundo a gualidade do leite ou a quantidade empregada das
flores de cardo. A coalhada é entéio amassada com as méos ou
com uma grande colher de pau, chata, e mettida depois nas
formas, onde toma a econsisténcia devida. As formas, c¢hama-
das cinchos, sdo redondas, de madeifra ou de folha e alinham-se
sobre uma meza, ligeirament® inelinada, de tres pés, clhamada
francellbe. Ao liquide que eseorte da franecella chama-se afibbfle;
misturado este eom o leite de cabra e aquecide, dd o rreaudjids.
que é em geral consumide pela familia de queijeire. No Alem-
tejo, o atabefe toma o nome d'almece que & consumide em na-
tureza ou aproveitado para a eenfeeedo do requeijie.

O liquido que fica da preparacio dio requeijdo, serve para
regar de vez em quando os queijos que estdo a escorrer. Final-
mente os queijos séo collocados, no deposito da queijaria para
curarem, isto é, para, com o tempo, amadurecerem e adquirirem
as qualidades que os distinguem como productes da especie. O
prego do queijo da Serra da Estrellla, comprade no logar de
produccdo, oscilla entre 4500 e T7/¥500 réis, a arroba de 15
kilos.

No Alemtejjo, o queijo é fundamentalmente preparado
pelos mesmos processos. Distinguwe-se, porém, pelas suas di-



Chimica sanitaria 173

menses. Além dos queijos gramdes das dimensdes do da Serra
da Estrellla sio ainda fabricados no Alemtejjo queijos de
menores dimensdes de 400 a 800 gr. e ainda outros menores,
do pezo de 60 gr. approximadamemte, estes ultimos preparados
habitualmente com leite d'ovelha e de cabra ou sé die cabra.
Em Ewora, centro da provimcia, o preco do queijo do Alem-
tejo é de 2 am mil réis pelo cento dos queijos pequemos, cor-
respondente a 830—500 rs. por cada kilo, suppondo que, em
media, cada queijo tenha 60 gr. Os queijos gramdes sdo vendi-
dos ao prego de 400 a 500 rs. por kilo.

No Alemttejjo os proprietarios do rebamho nio sio sem-
pre os fabricantes do queijo ; por vezes vendem o leite durante
os B mezes da lactagdo, & rasdo die 480 a BOO rs. por cabeca.

Os queijos de leite de vacca dos Agores, a principio um
pouco mais caros, compram-se hoje pelo prego dos do Alem-
tejo.

Como se poderd vér pelas duas tabellas segwintes a nossa
exportacio (que se faz principalmemte para Amgwik) tem-se
conservado estacionatia, ao contrario da importacio, que tem
sempre subido nos ultimos annos. Os direitos de importagéo
séo de 300 rs. por kilo e os d'exportagio 1 U, ad velorem.

Importacdo de queijo em Portugal

T
.\nnos * c P ._.S'E 3{

5 = d 3%

& &
1896 391,370 120,498 308 304,613 77,345
1891 e, 179 113,612 311 268,987 69,187
1892 131,586 53,382 352 70,923 37,158
1893 138,541 49,897 360 49,274 41524
1894 158,707 58,005 365 ; 71,066 47,565
1890 193,742 64,429 333 | 271 58,117
1896 243,308 79,657 327 I 194,766 58,480
1807 300,921 103,654 343 . 259,967 64,177
1898 277,069 110,562 $99 240,956 58,980
1899 293,623 123,026 419 256,178 62,428
1960 335,395 142,262 424 293,657 | 71,213
1901 351,729 156,688 446 308,575 74,644
1902 403,629 174.086 431 356,404 85,394
1963 384,859 156,460 407
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Exportacgio die queijo erm Portugal

= . 2 § g

n 5 % 5 % 4 o 6 4
Ammos IE g - 'Tou % ; % . @ 23 g

R > E > 5 £ 5 F

o a a
1860 22 317 5,874 262 87
1891 21,046 5,560 264 80
1892 38,479 10,400 272 1853
1893 35,632 10,352 290 150
1594 35,203 9,945 282 147
1895 31,607 8,923 282 133
1896 30,837 8,648 280 129
1897 33,963 10,553 310 158
1868 44,326 13,778 316 208
1899 83,933 12,616 150 189
11900 44,534 14,035 = 318 210
1901 37,941 11,794 344 177
1962 41,837 13,258 316 199
1%03 45,674 18,578 344

Sem duvida alguma a industria dos queijos poder-se-hia
tornar entre nés muito mais importante se fosse mais industria-
lisada. (s proprietarios de grandes rebamhos ja alguma coisa
tem feito n'este sentido. O govermo, ainda que também timida-
mente, protege estas tentativas melhorando o ensino nas esco-
las agricolas, contractando praticos italianos, auxiliando expo-
sicles, efc. Tambeém i ow outro agronomo se esforga, pelos
seus escriptos, a fazer progredir a technologia des guetjos.

it

Quando iniciamos o estudo chimico dos queijos portugue-
zes eram escassas e muito incompletas as analyses d'este gno-
ducto. Em Emwmmma Lawa () encontram-se simplesmente os
seguintes dados snmmarios :

Gordura

Queijo Saloio . . . . . . . . . . . 25 9/g
Queijo da Serra da Estretta . .~ . . . . . 3% 0dp
Queijo das Ilhas (desAcores) . . .. ... .. . 26 9/
Queijo do Alemtejo . °. ... . . ..... . . 28 99p
Queijo do Rabagat. . . . . . . . . . 28 4/,

' Queijo de Niza. . . . . . . . . . . 298/q

(1)) Femrera Lara, Tatiobligic ruwat/, vol. .
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Algmwmas outras analyses foram mais recentemente publi-
cadas pelo snr. €mcinato pA €ostA, professor do Insti-
tuto de Agromomia e Vetteniinenia (*) e pelo chimico DR.
Max Homwawn (!). Na tabella seguinte encontram-se os resulta-
dos d'estas amalyses.

‘ 1 2

l 3 4 ‘ 5
{Berca da Estreila  Alemiejo |  Rabagal Saloio | liha
i |
\
o S o w 5
) p:ny | e £ 5 =
Agua . . . %, 47.6031.87| &5.10) 30.22 4820 'lﬁe.&%')! 62.99 76.25 40.00| 28.39
Gordura . . “/ 26.00| 40.05| 24.30| 38.285 32.00 37..%35! 24.6d) 4,78 30.00| 32.00
Caseina (N5<6,28) o 21.68) 22.48 25.30| 20.87 13.20 35.00| 12.86| 14.37 24.90| 30.62
Assucar, ete., % 2.24 3.06 2.93 5.28 2.89
Cinzas. . .9% 4.72| 3.66| 5.30] 7.60 6.60 8.26] 264 5.32 &60 644
Ehito de sodio 06 .89 2.90 2.42 2.49 | 1.66

Fimalmemte temos conhecimento de duas analyses de quei-
jos magnos reaiisadas pelo snr. Dw. WEmoEsIAU DA SILVA no
Labonattorio Muricipal do Perto que se encontram n‘uma im-
portante publicagio recentememte apparecida (°).

As analyses, sdo do theor seguinte:

- T |
QUEINIOS Agua e Cr;‘al:f ﬂ";allb }l Gantima ] Saes
— 1 ‘
Nelo ... L0 sat ‘ 8 A 0.52 [ 584
Ne2 o, ... sbr2 9 0.4 | 598

Os resultades das analyses feitas por um de nés na 3.* se-
ccio do Latbonrattoniio CGleral d'Amallyses Chimico-fiscaes
vao reunidos na tabella seguinte. As amostras foram em parte

(1)  Aliimbiustria ddos [avticinios cem /Rortugat], 1litblg, 1 8887

(2 Mubh:z€rg. 1898, 27, 199.

(®) Cons." Fermxira pa SiLva, Domumentows sobree os tratalbioss. de -
mizar applitadda & hygiensie, etc,, Porto 14204, pag. 262.

Omittimos a citagdo d' algumas outras analyses elfectuadas pelos snrs.
Cu. [smevke e Awmono Macsindes de queijos suppostos anormaes, por
ndo entrarem essas analyses no quadro do nosso estudo actual,
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obtidas nos proprios logares de producgéo, em parte compradas
no mercado de Lisboa. A technica seguida nas analyses sera in-
dicada minuciosamente n'um trabalho que um de nés em breve
publicara.

Bome se V8, a maior parte dos queijes portuguezes sao de
leite compleito; pertencem ao grupe des queijos gordureses
(33,3 a 44,4 o) e dos inteiramente gordureses (44,4 a 60 %, na
substancia secca) da classificacio de Herz (}). Dos deis queijos
magros provenientes de Yizeu, um delles é completamente
magro; ultrapassa mesmo as cifras dadas por Ksiwié para esta
especie de queijos.

Os indices de refraccho s&o em algumas amostras muito
altos, indo além dos numeros mais altos geralmente encontrados
na gordura de leite de vaceca (2).

Os indices de saponificago séo também altos, chegando a
247 e 280 em duas amostras; pele contrario, na ameostra n.® 8
o indice esta abaixo de 220.

Gomo os indices de refraccho e de saponificacho s&o da
maior importahcia para a apreciagdo da pureza da gordura do
queijo, é necessario fazer a analyse d'um numero maior de
amostras, sob este ponto de vista.

Tencionamos também realisar um estudo comparativo do
processo para o doseamento de gordura por nés empregado
com o de 8. Bowmzawyski (3) que é baseado no ataque da substan-
cia ndo butyrosa do queijo pelo acido chlorhydrico.

Segundo uns ensaios preliminares que fizemos parece que
o methodo geralmente empregado da simples extraccdo da massa
do queijo pelo ether sulfurico d& resultados baixos, muito es-
pecialmente nos queijos magros.

Somos conduzidos a fazer estas investigacoes pela leitura
d'um importantissimo trabalho de JEeNsEN que recentemente
appareceu no Centtrallibkdttft. IRkt (4.

() KmaHNER, Milchvirtsotiaff?, 4.* edicdo, 1898, pag. 463.
(f) BeneomarUlZER. Analwa der Fette WP
pag. 805.

(8) Zeit. §f. anal. Chemie, xxxm, pag. 186.

(%) Centralblatt ffiir Bakteriologyee, 01 Tteil], Bob 153,55 166s.

1, 44 edigio,
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A acidez e a grossura dos azeites portuguezes
e a sua desacidificacfio e diesmrmargariiuicao

PELO

Pref. A, J. Ferreira da Silva
(Comtinuado de pag. 18)

LV

& frequeiite confundir-se a acidez dos azeites com o rango ;
e até a lei portugueza d4 margem a essa confusdo (!). K certo,
porém, que o ramnge pode ser muito forte, sem que a acidez
augmente sensivelmemte. Vice-wersa, ha azeites de elevada aci-
dez que ao paladar se nfo apresentam rangosos; temos ticlo
entre miios muitos casos d'esses.

O range denumcia-se pela mudanca de gosto e cheiro dos
azeites, que nio estd ligada de um modo necesssmio a0 augmento
de acidez; mas é antes dewida 4 producio de substamcias vola-
teis e odoriferas, que sio nfo sé acides, mas etheres, etc., re-
sultantes da decomposiciio dos glycenides por um processo es-
pecial, ainda mal conhecido ().

Nio é, portanto, da medificacie do azeite, no que toca ao
range, que nos vamos occupar. Comsideramos a hypothese de

@) Decreto de 17 de dezembro de igoo, art. 70.” e 79.*

(-) Os especialistas 1lesstes assumptos confirmam por completo este
nosso modo de ver. Citaremos Bienwmikt ¢ Dueast :

«Da wir mit «ranzig» eine bestimmte Geruchs-und Geschmacksem-
pfmdung bezeichmen, diirfen wir aus dem grosseren oder geringeren Sawre-
gehak eines Fettes nicht immer darauf schliessem ob dasselbe ranzig sei
oder nicht. Massgebend ist vielmehr in erster Linie der ranzige Geschmack
und Geruch, denn wenn auch die Ramzigividt und ein gewisses Mass iibers-
teingender Siiuregehalt oft miteinander parallel gehen, so ist dies doch nicht
immer der Fall. Sohat Bauswvmwe beobachtet, dass Ole manchmall schoen
ranzig sind, bever sich ihr Gehalt an freier Siiure vermefhrt hat...» BENEDIKT
(PR, Rumowr) und Uizer (Ferowans) — Analissce der Fellee und 11Yedhsar-
tem; ; 4c¢ Aufl.; Berlin, ipoS : p. (14 e 65.

«La rancidit¢ de L"huiie peut, devemir trés forte, sans que
son acidité s'accroisse sensiblememt. Le procsssus de la rancidité qui cor-
respond a un changememt de gout n'est pas nécessairememt lie a une au-
gmentation d'acidite ; il est plutét du A des produits odoramts volatils {aci-
des, ethers, etc.), provenant de la destruction de glycérides, produits emcore
trés mal connus et cependant d'une certaine importance pratique». Ducast
(J.) — Linalsstise oléloosde, Paris, p. 124,
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um azeite, sem o defeito de gosto e cheiro, mas com acidez ele-
vada; procedente, por exemple, de se ter colhido a azeitona ga-
fada e feito a moenda com a mistura d'esta azeitona e de azei-
tona san.

Estes azeites acidos podem melhorar-se desacidificanclo-os
parcial ou completamente com a potassa ou a soda.

Narra Fhmreuea Lapa que na exposigifio linttemmacional
de 1878 o snr. OcTAVE ATTAIRE apresentara um processo d'esta
ordem, que consistia em bater os azeites com um soluto concen-
trado de carbonato neutre de sodio, abandomamdlo depois 0 mixto
ao repouso, e decantando-o limpo.

Segundo Fhwwzima Lawa (*), os acidos gordos livres, par-
ticularmente o oleico, manteriam em solucio as matérias albu-
mino6ides nos oleos; ora o carbonato de sodie neutralisa aguelle
acido, insolubilisa as matérias albuminosas, e estas, ligadas aos
saes de sodio dos acidos gordos, precipitam, deixamdo os azei-
tes em estade neutro e purificado.

Estes oleos, assim depurades, achavam-se representados
n'aquella Exposicio com bella apparencia; tinham melhor sa-
bor, ndo estavam sujeitos a rancar com tanta facilidade, e para
untura de machinas tinha a vantagem de nio corroerem os me-
taes.

Accrescenta Fhrmera Lara: «Com o empregw d'este pro-
cesso seria facil, apartando primeiro o azeite fino para as me-
zas delicadas, converter os azeites de 2.%, 3.* e 4.* espremedura
em azeites puros e bom gosto para a comida e luzes do com-
mum dos comsumidores».

Em vez do carbonato de sodio pode empregar-se a soda
caustica.

Como nas analyses do azeite se exprime a acidez em acido
oleico C'MH*™0?, e este é saturado pela soda, segundo a equagio:

CREHRO! | NaOH  _ CrHPNao? Het >
{Acido oleicol ' (Sodacamstins)  (Oleatoalesouting) ' (Agua)
281 40

(3) FKKKKIWA LAPA, Ravistda da Agriculliia o na I'~wposicado 1 niversal! e
SPaviss de iy, Lisboa, 1870, pag. 235-230.
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resulta que para diminuir de 19, a acidez do azeite, devera

. 40 ) .
juntan-se-lhe :Zo‘__ = 0,142 de soda caustica.
’ Se um a7elte tlvel como o n.” 375 da IIx osmdo do Pala-

e|e er, como o0 n.° 375 da EX Ra/

c10 (dlso gLi staTl t“”g de a(1 ez, e o uIZermo Cc}%zn“ 11§)° s
io de.Cr acidez, uizermos reduzir a
8 DreCcisSo unatar Z@ ?i) dlegg de SOC?cL caustica por 16@
é preciso ntar 142 -e- —1]1816 r e sacla caustlcah r 100
or o azelte, ou d() y or kilogr 01s separa-se abao

de azejte’ ou Eé F kilogr. D éjons segaras 0 spabao
e soda ommdo 1t acao ou por 0S81Ca0 e ecal a-se

)
de soda ,formado or filtracio ou por de}uosngﬁao e decanta-se
0 azelte hm)o

0 azeite lim
ﬁl‘ Jroce%o indicado )elo snr. Duaasy.
E o rocesso indicado pelo snr. puciasrT.

\Z

A qualidade marganimesa ou grossura dos azeites constitue
um grave defeito nos que sdo destinados 4 alimentacédo, e de-
precia-os.

A industria de conservas ndo sé carece de azeites quasi
neutros, como também exige que elles n&o turvem quando a
temperatura abaixa; e tal importancia liga a esta condicio que
até chegou em certo tempo a usar lotagdes de azeite com oleos
de semente diesmargarimaclos.

Emm Namtes um azeite que nao coalhe no invermo vale mais
12 a 13 frs. em 100 kilos dio que o mesmo azeite ndo dtesmar-
garinado.

Resulta d'aqui a importamcia da desmarganimagdo dos azei-
tes grossos.

E evidente, pelo que j& se disse no comego d'esta exposi-
¢é0, que o problema néo consistira em fazer desapparecer toda
& margarina, que em regra é necessaria a4 qualidade e 4 conser-
vagdo do azeite; mas sim em eliminar nos azeites margarinosos
os 10 9/, de aciclos concretos a mais que elles contém, reduzin-
do-os & percentagem de 15 9.

O processo a empregar carece ser economico, pratico e in-
dustrial, a fim de nio encarecer demasiado o producto.

O meio mais simples para attingir o resultado, serd elimi-
nar itma parte dos giyverides dos 4cidos saturados por expo-
sigio a baixa temperatura, e fiittragim, separando assim o depo-
sito da parte liquida, que depois nao turva.
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Em vez de fiittrac@ess, pode recorrer-se a decantagfes suc-
cessivas, alternadas com periodos de repouso; mas por filfitagggo
opera-se uma depuragéio mais rapida e perfeita.

O snr. BERTAINCHAND, director do Laboratorio de chimica
agricola e industrial de Tumis, & quem nos referimos, combina
a ac¢éio frio com a turbinagem, e consegue assim obter produ-
ctos perfeitamente depurados e proprios para todos os usos ali-
mentares e para a industiia de consefvas (*).

Mas o frio ndo é produzide por machinas frigorificas, que
augmentariam em bastante o custo do tratamemto : péde alcan-
gar-se o resultado recorremdo 4 baixa da temperatuta, nas noi-
tes de imverno.

O ponto importante é operar em condigdes cumvenientes
para a crystallisacdo, de sorte que os erystaes de margarima se
formem bem e sejam volumosos.

Nao é propria para isso uma temperatura baixa de mais,
de 0’ a 5", caso em que os erystaes seriam muito fines e a tur-
bina nédo separafia convenientememts & margarina da oleina. O
gue convém é que a temperatura desca gradualment até 6° a 8°
e néo mais, porque entlo a crystallisacdo dé-se muito regular-
mente, 4 semelhanga do gue acentece nos solutes salines sa-
turades; 6s erystaes obtides sde mals volumesos, mais bem
definides, mais denses de gue N6 6250 anteriorments fididvetle,
¢ depesitam de preferenela fAe funde de vase ; 8 trabalhe da
tHrbing & tambem perfeite.

Para conseguir o resfriamento, utilisa o snr. BERTAIN-
orsnD ne Tunisia o frio de noites dos mezes de jameiro e feve-
reiro: o azeite é exposto durante as noites em recipiente de folha
de Flandres e erystallisa.

0 mesmo poderd seguramente fazer-se no nosso clima, e
talvez mais facilmente.

As turbinas estdo no interior forradas de uma tela filitvan-
te; o trabalho é feito antes das 8 horas da manhi. A parte

(1) BERTAINCHAND (E.), D¢nagggramatiation des huiles de la reguon de
Sfax (Extrait du Bullketmn de la Blicetition de Vagrivattliere ev du cautmesce,
Avril, igo3)— Tumis, 1903, p. 6.

Rev. de Chim- Pura ¢ Ap.— 1.° anilo— n.* 2 - Fevereire.
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concreta do oleo fica tapetando o interior do cesto dia turbina,
sob a forma de bagago branco.

A velocidade da turbina deve ser de 1000 a 1200 voltas
por minuto; o diametro do cesto de 70 a 80 c., para que du-
rante o tratamemto a pressdo sobre as paredes seja sufficiente,
afim de que o trabalho seja rapido, e a separag@o da margarina
perfeita.

Com apparelhos das dimensdes indicadas podem carre-
gar-se 50 a 60 kilog. de azeite de cada vez; o tempo mecessario
para a separagi® do azeite fino ndo excede 20 minutos, de sorte
que se podem tratar 180 kilog. de azeite por hora, dando 18
kilos de margarina e 162 de azeite diesmargarinado.

Nos periodos mais quentes do anuo poderia recorrer-se ao
arrefecimento da agua por meio do gelo. de modo a obter a
temperatura de 7° a 8', e mergulhar os recipientes de azeite
iresta agua; mas sé em casos particulares; se podera recorrer a
este processo.

O snr. MiN6iLOW, grande auctoridade em questdes aleicolas,
utilisa no seu apparetbloo sepavadbrr centvitfiggo, de que dé descri-
pcao o snr. Morra PrEco, o mesmo principio dia centrifugacio
para alcancar a desmargarimacdo dio azeite (1).

Talvez a turbina simples seja preferivel, economica e pra-
ticamente, ao apparelho especial imagimado pelo snr. Min-
SIOLIL.

O que me parece importante é dispensar o apparelho frigo-
rifico especial, que augmenta o custo do fratmmento.

Que os technicos comparem os dois processos, afim de re-
solverem definitivamente sobre aquelle que entre nés merece
preferencia.

(*) MoTtA PREGO, OWvaess e Lagareses, Lishoa, 1602, p. 380-38Q.
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0 conceito dos velhos candlegos portuguezes a respeito
do tratamento e adubagdes dos vinhos

PELO

Praf, A, J. Ferreira da Siiva

A defini¢do legal de vimho —ppostiiato da ffementacadio da uve
fesim — nem se applica aos vimkes abafadbss e gevogideas, mem
aos vinhos que denominamos fiinoss, & que em outros paizes cha-
mam vinhos de Juxm, vinhos de sobremeza;, ou ainda wintess de liicor
ou /fizoreses.

Ndo sdo, com effeito, obtidos pelos processos que se utili-
sam para obter os vinhos de pasto, de consumo corrente, chama-
dos tambeém naturaes.

Ndo podem ser apreciadas estas duas ordens de productos
pelo mesmo critério, nem sob o pomnto technologico, nem chi-
mico, nem sanitario.

Pelo lado chimico, a questio foi, ndo ha muiltn, estudada
pelo snr. N.. ROCQUES, que se tem occupado com interesse do as-
sumpto.

Para elle, como para nés, os vinhos de licor ndo sdo obti-
dos, como os vinhos propriamemte ditos, unicamemte pela fer-
mentagio do sumo fresco da uva ).

Seria também um contrasemso pretemder que a lei prohibe
certos tratamentos indispensaweis para melhorar o vinho ou
corrigir os seus defeitos.

Ja d'estes pontos me occupei em outra parte.

0 meu fim é apresentar hoje 4 reflexdo dos emtendidos
alguns trechos muito illucidativos dos ommeologos portuguezes do
século xviii e principios de século xix sobre estes assumptos,
que tive de explanar a proposito da fiscalisagio sanitaria dos
vinhos (%).

(8) ROCQUES Analyse et composition des vins de ligueur, in Reyue
generalie de chimnie pure et gpligude, t. w, 11002, |. 149, ]

(2) Nos meus dous opusculos: A aduﬂne@% alcoolica e saceharina e o
valor do exwanity correcity nos vinhes licoreses, Porto, 1904; e 04 matuba-
G&ﬁ das vinns Hicownses, alld], ¢ s processos rteohnilngicos cotirentes, FRVEE),

#
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L

Comegarei pelos tratamemtos licitos aos vinhos, com o fim
de os aperfeigoar ou melhorar, a que d’'antes se chamava mais
especialmente cenfifdighes.

Fiis como a este proposito se pronunciava Famwmimea GyrXo,
em 1822, no capitulo i1X da sua obra sobre vinicultura (*):

«Esta palavra conffi¢é@o (ndo se reflectindo como deve ser)
traz comsigo mas ideias associadas, e basta s6 se diga que wm
vimho é confeccionado, para todo o comprador fugir delle; to-
davia, porém, deve-se fazer differenga da confeigdo ao nocivo uso
de misturas insalubres e engamadoras, que algums lavradores
ignoramtes, ou maliciosos, fazem.

«Cinifigidio é tudo aquillo que torna o vinhe melhor; e @s
misturas nocivas s6 lhe podemos chamar addifteragso.

«S8o tio vemturosos certos sitios do Alte-Douro, que seus
vinhos de nada precisam para serem os melhores do mundo;
porém ha outros em que é necessario 4 arte ajudar a mnatu-
reza; e d'aqui sé pode resultar o interesse do proprietario e
do paiz, adquirincdo-lhe riquezas e credito.

«Emtre as confeigbes Uteis e innocentes, o assucan é das me-
lhores; este se deve usar quando os vinhos tem mais agua ve-
getal e menos partes saccharinas, como sio aquelles que se
criam em terremos humidos, fortes e frios.

«O modo de deitar o assucar é no lagar sobre cada camada
de uvas, na dose de uma arroba por pipa; elle corrige o de-
masiado acido, e torna o liquido menos fluido e mais doce ; por
consequémncia, mais proprio para a fermemtacio. ... .

«O mostoe concentrado. ou arvode;, 6 tambéem muito bom, e
j& recommendado pelos antiges. Os Romamos o usavam, segundo
refere PALINWIO ... .

«Porém o assucar é preferivel; nio sé porque é mais bara-
to, mas pelo muito que o bom arrobe custa a fazer, gastando

(") Em todas estas citagSes, que sdo textuaes, modemmisei a orthogra-
phia.
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muito combustivel, que é um artigo caro nos terremos vinha-
teiros. Nés s6 o usariames para ajudar a fervura d'aquelies la-
gares, que emmudecem e ndo querem ferver; por ser o liguido
muito fluido, ou por ter a temperatura abaixo de 10 grios do
thermometro de Remumwur, e entdo o langariames fervendo 110
lagar, o que, pelas razdes jai ditas, nos parece melhor que na
cuba em fermentagio )».

Estas praticas de escaldar os mostos e de os arrobar séo
ainda hoje usadas pela vinicuitura de Torres-Vedras.

i

Estamos acostumados a attribuir a CHAPTAL, chimico fran-
cez, que publicou em 1807 um tratade muito apreciado sobre o
fabrico do vinho, a ideia de corrigir os mostos de uvas mal saso-
nadas, faltas de assucar e ricas de 4cidos, pela addigdo de assu-
car 4 lagarada, e até baptisamos essa pratica com o nome de
chaptalisagdo (().

Pois antes de CHAPTAL j4 0 mesmo tratamemto era preconi-
sado em 1781, com a maior lucidez, por PEREIRA REBELLO, de
quem sfo as palavras seguintes :

«Esta obra da fermentagdo, que é toda da natureza, quer
as vezes, que a arte lhe preste soccorro, ou lhe remova os ob-
staculos, que umas vezes provém da mesma natureza, e ou-
tras da mé ordem com que ¢ dirigida a fermentagdo:,........
é, pois, necessario que a arte venha em soccorro da matureza,
acrescentando ao mosto, quande comeca a fermentar, uma sub-
stancia que contenha os principios necessarios, para que o
aquoso fique reduzide & proporgio devida.

O arrobe feito de mosto extraindo das uvas por expressdo ;
o mel fervido, e bem purificado da cera e da espuma; o assucar

do moasto, bondaxdte e comsvuggdo dos vinhes e da distillaegdo das aggussear-
demtes, por Awrowio Lomo Barsosa Ferraara Tmmxmira Gwrao (visconde de
Villarinho de S. Romdo)), 1822—1 vol. in-8.° de 23Q p. com um appendice
de Lviii p.; p. 55.

(®) L'avtt de faivee de win par M. I A. CHAPTAL, Paris, 1867, 1 vol.d e
Xix—B82 p. A pratica da addigdo de assucar estd preceituada na p. i5g-
160.

(p Tratadlo theoricoo e praticoo da agricoltitara das vinhas, da exsnaggio
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em pob sdo as substancias, que até agora se tem conhecido, pro-
prias para esta reducgéio (O».

E em outro logar fala do assumpto com a clareza que vai
vér-se:

s bem facil de eomprohender que todas as substaneias
eminentemente deces s&0 Muite proprias para cOFFIGIF RO TMOstS,
tante a superabundancia de prineipio aguess, e6MO a SUPEFaA:
bundanecia de sal aeide, que, ndo estande assaz envelvide A&
mueilagem doece, sebresahe, e faz pender 0 compesto, para mes-
trar um saber azeds, 6 que procede de néo terem as uvas, eb
pela situagde, ou pela intemperanga de anne, chegado & perfeita
madureza, e formade o Viseose doce em convemiente properede.

«Deve neste ease a arte soccorrer a Ratureza, augmentando
© Viseose doee, que se eneontra muito analogo, e proprio para
passar & fermentagdo Vinesa, em o arrobe, no mel e no asvueam.

A pratica de arrobar 6 mosto é conhecida ha muites se-
eulos; entre nds é muito antige o seu use na provincia da
Extremadura, aonde talvez é nocive o seu uso, porque au-
gmenta um sabor adocicado enjoative aos vinhos, que na
maior parte daquelle terreno, ainda sem a addicdo do arrebe,
padecem esse defeito; e é desconhecida nas provincias de
Minho e Beira (8), aonde seria de uma vantagem imcomprehensi-
vel, pois que faria que o vinho d’aquellas terras frias, aonde as
uvas néo amaduram completamente e s80 de sua natureza aze-
das, verde, desagradavel ao gosto, e de pouca duracéo, fosse
agradavel ao gosto, e se conservasse melhor.

«O assucar junta todas as beas qualidades, sem algum in-
conveniente, sendo lancade no mosto antes que comece a effer-
vescencia. O doutor Damifo José Alvares Rebello fez em um
anno a addiccdo do mel em um lagar de mosto de uvas mal
maduras e aquosas, que colhe & roda de uns prados, para o

) Frawcisco PERKIRA REBELLO DA FONSECA, in SMrmaaias de A gwitud-

turay, premiadas pela Acadenmiia Real das Sciencias de Lisboa, em 17§0; t. i,
Lisboa, 1791, p. 128.

(8) Veja-se o nosso opusculo — ol adubexito dos vinhes licawssss, etc.,
Porto, 1§64, p. 27 ; e compare-se com os conselhos de Villa-Maior, Tia-
tadw de vinifeatgdo, 2.° edicéo, Lisboa, 1883, p. 111-114; e de AGUIAR, nas
suas Conffeeriefas sodvee vinkhes, Lisboa, 1876, t. 1, p. 346.
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uso domestico, e reconheceu que o vinho sempre conservou
um sabor que, supposto nio era desagradavel, era com tudo
de algum modo extranho ao vinho; tem ao depois usado da
addicdo do assucar nas mesmas circumstancias, e o vinho que
sem ella devia ser muito acido, e de um sabor desagradavel,
fica muito agradavel ao gosto, e sem sabor algum extranho ;
mais espirituoso, e de maior comsisténcia (})».

1L

E em relacdo ao referido tratamento e ao emprego do allkeool,
leiam-se estas expressivas phrases de ALARMN, que escreveu em
1712:

«Na fervura do vinho é comvemiemte deitar a0 menos meia
canada de agua-ardente 4 razdo de pipa, porque lhe acrescenta
os espiritos, faz os vinhos mais valerosos e é grande mezi-
nha ; e na minha opinido é uma das melhores.

«Muitas pessoas costumam para cada tonel ferver dous al-
mudes de mosto que gaste metade, e lhe lancam esse meio ar-
robe; é excetlente mezinha» (-).

v

Ao apontar estes conceitos, lembram-nos as phrases de
um viticultor francez, o snr. Cosme- FIoRiT, que n‘'um dos seus
valiosos tratados de vinificagdo (3) mostra que os processos de
vinicultura inspirados nos methodos de tradi¢do sdo racionaes,
e que a sciencia moderna s6 lhes tem justificado o valor; de
modo que ainda em nossos dias se pode ter como exactoe o que
Busrox escreveu 110 seu tempo: «De todos os conhecimentos

™) Fraweisco Peweira Reweilio bA Fowseca, in SMemariags de Amyri-
cultwra, premiadas pela Academia Real das Sciencias de Lisboa, em i7qo;
t. ﬂ;LJsboa,ﬂ791,p 241,

(?) QAgriculturaa das vinhas e tudo gue penténore a ellas, até perfgtcto me-
mihvmwnto do vinho e reavago de suas virtudéss e da cepay, vidkss, folliass e Haor-
ras, por Vickscto Ararme ; Lisboa, 1712, 1 vol. in-8® de xv-ZZér p. 146.

) Coste-Fiower. Proeddes modsrnass de vinificatiorn. t. w, vins blamess :
Montpellier et Paris, igo3, p. vi.
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que nos foram legados pelos antigos, a agricultura é aquelle que
recebemos n'um estado mais proximo da perfeicido» ; e as de
Fmmeiea LapA: «As praticas que podem atravessar inalteraveis
atravez das mudancas trazidas pelo progresso dos tempos, en-
cerram em si sempre uma forte razio de ser» (1

Seja-nos permittido, ao terminar, agradecer ao snr. JOSE
DwarTE DE OLIVEIRA ter-nos proporcionado estes magnificos tre-
chos, alguns d'elles com sabor litterario muito apreciavel.

O barro de Hespanlia na clarificacio dos vinhes

PELO

Pref. A. d. Ferreira da Silva
I

De entre os barros de Hespamha, usados para ciarificar os
vinhos (em hespanhol — aterrav el vino), um dos mais apreciados
é o barro ou terra de Lebrijm, da provincia de Xerez. E com
elle que os hespanhoes limpam os seus afamados vinhos de
Xerez..

A amostra que tenho presemte é de estructura um tanto
foliacea, de cor cinzento-clara, com tal ou qual tom rosado, e
esboroa sem grande difiiculdade. Aqui e acold tem ponctua-
¢oes azuladas escuras. Desfaz-se sem custo na agua, e nio faz
sensivel effervescencia com os acidos. Obtive-a de Madrid, por
intermedio do meu distincto collega e amigo Dx. Josg R. CaR-
EACIDO, O illustre professor de chimica biologica na Universi-
dade Cemtral de Madrid.

© barro de Lebrija foi analysado em 1886 por FreESEwNiUs
e BomemaNN, e, d'accordo com o estudo feito, a sua composi-
¢éo é a seguinte :

(h) ‘Refatarivo saree os processesos de vimiffoagado dow grivuipgeses cearfiros
vintattéross do sul do reinrg ; Lisboa, 1867, p. 60 e 61,
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Silica. . . - . . . . . . . .. 68,84
Alumina. . . . . . . . . . . . 11,58
Oxydo de ferro. . ... . . e 3,12
€l . . . . . . e 0,87
Magnesia . e e 2,82
Potassa . . . . . . . . . . . . 0,00
Soda. e e e 0,49
Agua. . . . . . . . . . 0. 12,23

100,00

Determinando a quantidade de alumina que ficava em seis
amostras de vinho clarificados com 80 a 100 gr. de barro de
Lebrija, por hectolitro, acharam os seguintes valores:

Vinho italiano . . . 6,54 mg. por litro
Mledoc, 1878. . . . . . 5,35 » » »
Xerez. . . . . . 583 » » »
Marsala . . . 5,36 » » »
Porto velho . . . 380 » » w»
Madeira . . . . . . . . 2,61 » » »

Forgando a dose de terra para clarificar o vinho Madeira,
de sorte que fosse 8 gr. por litro, a porgdo de alumina nao
passou de 3,83 mgr., havendo por tanto um augmento de 1,82
apenas.

Assim, a quantidade de alumina que passa para o vinho
com este tratamento é muito pequena, e de natureza a néo ins-
pirar apprehensdes algumas.

Por experiencias praticas devem determimar-se para cada
vinho as doses mais apropriadas, e que estejam em proporcéo
adequada ao poder clarificante da terra.

Segundo os snrs. SCHMOLDER e A. Maresoarcar (), as quan-

() Le stigooi! speviteatdlil! agramieie italianee, t. 21, 1891, p. Bu3-218.
A estes barros, (em ailemdo — Kitiicedden, spanissbher Enddad) se referem
Boremany und Fresowus, Analjgse des Weiness, 2.2 Aufl.,, Wieshbadem, 1898, p.
157, 180, 182; e Kowig, Diiz EMensetilichben Natircmggenedid Genussmititlel, 4.9
Aufl, Berlin, 1564, p. 1#68-1268.
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tidades em tempo usadas eram muito exaggeradas. Basta em-
pregar por hectolitro de vinho:

Para vinhos de¢ pasto tintos e branecos. 46 a 80 gr.
» » licorosos. . . . . 80 a 170 gr.

O barro tem sobre as claras d’ovo e sobre a gelatina a
vantagem de néo precipitar o tanino e a materia corante ; e de
ndo privar assim os vinhos tintos de principios que os valori-
sam e asseguram a sua conservacio.

Além d'isso, ndo dé ao vinho sabores desagradaveis, como
acontece com as claras de dvos, se néo estdo bem conservadas,
e com as gelatinas, se ndo sfio de boa qualidade.

Este barro pode, de resto, associar-se as collas animaes (ge-
latina, albumina) e fa-las cahir depressa, pelo que se considera
como gomma pesada,

Além de ser economico e de comservagdo facil, este barro
de Hespanha ¢é, pois, um clarificante efficaz, innocuo em relagéo
ao cheiro e sabor, neutro para o tanino e materia corante, que
ddo valor aos vinhos.

A estas vantagens acresce a de nédo obrigar 4 trasfega im-
mediata depois de certo periodo, podendo deixar-se os vinhos
clarificados sobre o barro por mezes inteiros.

Séo também os vinhos assim clarificados menos sensiveis
aos abalos e agitagio durante o transporte do que os Collados
com claras de ovo; apenas o vinho estd em descango, comeca
de novo a limpar como se nada tivesse soffrido.

Podem, por isso, os vinhos agitados com o barro ser trans-
portados a distancia, o que constitue grande commodidade para
os vendedores que ndo teem sufficienté pratica de clarificages.

A chegada ao seu destino, os vinhos tornain-se limpidos e
crystallinos como se a operagéio fosse feita no local d’origem.

Estas séo as vantagems do barro de Lebrija.

I
Mas nem todos os barros vindos de Hespamha teem estas

boas qualidades. Ha-os, com effeito, no commercio com quanti-
dades notaweis de carbonato de calcio, de magnésio, e alcalinos,
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que desacidificam os vinhos, achatam-n'os, deixam-os cras e in-
digestos pelos muitos saes d'estas bases que ficam em solugdo
(FeerEma Lara) (4.

E para vinhos generosos, em que se teem de empregar em
maior quantidade, a cal especialmente pdde precipitar o tarta-
ro, sob a forma de tartarato de calcio, que se separa pouco e
pouco, com as variantes de temperatura, de sorte que o vinho,
limpo momentaneamente, precipita algum tempo depois e chega
com deposito ao seu destino.

Este accidente tem-se dado com alguns vinhos do Porto,
com desespero dos seus possuidores.

Néo ha muito tempo foi analysado no Laboratorio o sedi-
mento deixado por um vinho (amestra n.° 9093), tratado por
um barro de Hespanha. Ao vé-lo, dir-se-ha que seria algum
componente do barro cedido ao vinho ; era esbranquigado, bas-
tante pezado e tinha o aspecto de areia fina. O exame micros-
copico do sedimento, revelando grupos de erystaes caracteris-
ticos, deu indicagdes de tartarato de calcio. A analyse chimica
mostrou que o era, pois que se obteve com elle directamente a
reaccdo do espelho de prata (?); e a substancia calcinada dava
um residuo abundante de carbomnato de calcio solavel, em grande
parte, nos acidos com effervescencia, sendo a cal reconhecida
pelas suas reacgdes, com o oxalato de ammonia e pela colora-
¢éo da chamma.

Néo devem, pois, empregar-se para a clarifica¢do de vinhos
barros margosos, que fagam notavel effervescencia com os dci-
dos; e, para maior seguranga, ndo se use d'elles sem os manda-
rem a um laboratorio chimico, para se lhes determinar a quali-
dade. A analyse deve ser feita especialmente com o fim de
determinar a quantidade de carbomates (de calcio, magnésio e
d’oxydo ferro), que o producto contém, afim de se fixar se o
producto é de bba qualidade e proprio ou néo para o trata-
mento dos vinhos.

(1) FERREIRA LAra, Tetimtdgigia rural, v i, 3.” ediciw; Lisboa, 1885,
P . " .
3) EErREIRA BA SlLVa, Andbkse qudlitaiing, 30 edicas; Ports; wos,
1hd.
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Convém lembrar que, absorvendo o barro com facilidade
os cheiros das drogas e outros, convém, para que elle ndo
communique defeitos de aroma ou gosto aos vinhos, conser-
va-lo em locaes bem sdos, longe de substancias odoriferas, ou,
quando é possivel, em recipientes fechados.

Bibliographia

Bericht iiber den V internationalen Kongress fiir amgewandte
Chemie. — Birfim 2—8 Jumi 1903. Erstmbett von Phasiddenten des
Kongressess Dr. O1e Wil und dem  Wessenschagftigpen Sekretdr
des Kongressess Dit. Gmore PUDMBRINACHER ; Berfity, 1904 —4 vol.
gr. in-8® — Estes 4 volumes, que abrangem mais de 4:000
pag. de impressdo, com muitas tabellas, gravuras e estampas,
constituem o relatorio geral do 5.” congresso internaciomal de
chimica applicada, que se reuniu em Berlim nos primeiros dias
de junho de 1903.

A commissdo cemtral organisadora, e especialmente o Pre-
sidente e Secretario geral do congresso, Comselheiro O¥76
Wt e Dr. PUDMBINWMONER esmeraram-se em apresentar um
trabalho completo e cuidado sobre o congresso, fazendo inserir
n'este volume os trabalhos muito interessantes e valiosos que
de toda a parte do mundo affiuiram a elle. Podem os membros
effectivos do comgresso felicitar-se por possuirem uma obra da
mais alta valia, e que lhe é offerecida de mais a mais, muito
bem e elegantemente acondiciomada em volumes primorosa-
mente impressos e encadernados.

O L? vol. contém a historia do congresso com a diescripgéo
das festas aos comgressistas, as sessGes plenarias e os discursos
n'ellas proferidos, etc. A este segue-se o relatorio sobre os tra-
balhos apresentados na I secgdo (Chimica analytica, appa-
relhos e instrumemntos) e na IT (Industrias chimicas dos
productos mineraes).

O 2.° vol. trata dos trabalhos da sec¢do III (Mlontanis-
tica, arte de minas e explosivos) e IV (Industrias chi-
micas dos productes eorganicos).
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0 3.° vol. relata os assumptos discutidos nas sec¢bes V (in-
dustria saccharina), VI (Industrias de fermentagdes e
fabrico do amide), YII (chimica agricola) e VIII (Hy-
giene; chimica medica e pharmaceatica; chimica bro-
matologica).

N'este vol. encomtram-se as commumica¢fes que ao €on-
gresso fez sobre a presenga do acido salicylico natural nos vi-
nhos e alguns fructos e sobre as chamadas impurezas dos allcooes
naturaes o snr. dr. MASTBAUM,

0 4.° vol. occupa-se ainda dos trabalhos presentes & seeg#o
VIIL, e & sec¢do IX (Photo-chimica e photogragtia)), X
(Electro-chimica e chimica physica) e X (Questdes de
direito e economiia respeitamte & industria chimica),
Seguem depois os relatorios da commissdo internaciomal para
analyse dos adubos chimicos e forragems, e 0o da commissdo
internacional d’analyses. A seguir acham-se inseridas as conclu-
sfes e votos do congresso.

O volume termina pela organisacdo do congresso, incluin-
do-se ahi o estatuto ou regulamento, as commissdes central e
parciaes na Allemaiilia e em outros paizes e a lista geral dos
membros adherentes, que foram em n.* de 2538, dos quaes 19
portuguezes.

O volume fecha com uma noticia necrologica do profes-
sor CrEmecxs WWXKUER, que era vice-presidemte do Congresso.

Merck (E.)— Reagentien-Yerzdidiniis, enthattend die gelsranli-
chen Reagentien und Reactienem, geordnet nach Auternamen; 1 wol.
de [V, 174— [Jarmstad, 199063 —FiGis aqui um volume que pou-
pard muito trabalho aos chimicos que queiram orientar-se sobre
os reagentes que sdo comhecidos pelo nome dos muctores.

A primeira parte do livro inscreve alphabeticamente os no-
mes dos chimicos a quem se deve o descobrimento do reagente,
8 composi¢do d'elle ou o seu processo de preparagdo e a reac-
¢do ou reac¢des que provoca com as substancias cuja presenc¢a
serve para revelar. Apoz isto vem a indicagdo bibliographica,
gue nos parece ser sempre muito completa e cuidada.

Na 2.2 parte encomtra-se a enumerac¢io por ordem alphabe-
tica das substancias, e os nomes dos diversos auctores de rea-
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gentes respectivos, subordinada a duas sec¢des: a) Reagemtes
chimicos e reac¢des; h) Reagemtes para microscopia.
O livro ndo é sé mais completo que as obras similares que
tem sido publicadas, entre as quaes s@o comhecidas a de DWN-
NENBERG (CHemisaile Beagemtiem undi Reaction,; Zuwrich, 1894); Feep,
JEAN et Mmrcier (Repertoire des réactiffs speciaux; ; Paris, 1905) e
principalmente a de Comy (Tests and reagents; New-Yorlk, 1903);

7

como também é notavel pela exactiddo das informagdes.

GrwrmAavu (J.) — Le sulfate d’ammeniagque en agriculture —
HAmaerss, 1904, 1 vol. in-8° a 79p-—3Jala no n.° 1 d'esta Revista
nos occupamos do relatorio dos trabalhos effectuados no labo-
ratorio do estado dirigido em Livorno pelo Bw&. Grwermmw. A
obra que hoje apresentamos ao publico é uma monographia
agricola completa sobre o sulfato de mmmoniaco.

A opinido corrente é que dos dois adubos azotados — o
azotato de sodio e o sulfato de ammoniaco-— o primeiro é pre-
ferivel. E a opinifo espalhada pelos publicistas agricolas, pelo
ensino e por conferencias. Chega até a attribuir-se tal rigor a
esta doutrina que se assegura a unidade de azoto um valor fer-
tilisante de 90, sendo a unidade de azoto nitrico tomada comeo
base egual a 100.

E esta a opinido, que o auctor rectifica, mostrando giie
ella néo estd de accordo com os factos.

Os dous adubos azotados salinos — sulfato de ammoniaco
e azotato de sodio ndo devem ser considerados como rivaes ou
concorrentes e nenhum d'elles péde aspirar & supremacia. Casos
ha em que mais convém o primeiro; em outros da mais resul-
tado o segundo. Tudo estd nas condi¢des em que o adubo tem
de actuar, condigies variaveis, como é sabido.

O auctor da indicagbes praticas para este fim aos agricid-
tores na cultura do trigo, do centeio, aveia, cevada, etc.

O sulfato de ammoniaco commercial contém azoto oscillan-
do entre 19 e 21 por cento.

O assumpto é importante, pois que todos sabem a mecessi-
dade que ha de fornecer azoto as plantas sob forma de salina,
para o seu diesemvolvimento.

S6 existe uma familia de plantas — as leguminosas — que
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dispensam esse alimento, porque se nutrem largamente a custa
do azoto livre da atmosphera que fixam nos seus orgéos e teci-
dos; s@o plantas que fazem excepgdo 10 reino vegetal — enri-
guecem em azoto o solo que as produziu.

Niels R. Finsen—Discurso pronunciado na Soe. das scien-
cias medicas de Lisboa na sess@o de 17 de Dezembro de 1904
pelo primeiro secretario e membro titular Azmwiepo NEVES.

0 nosso collega, director do Laboratorio d'analyses clinicas
do Hospital de S. José, que, por portaria de 28 de Junho de 1903,
foi encarregado de estudar em Copemhague o instituto pho-
totherapico de FiwsEy e de visitar as installagbes analogas de
Berlim e Hamburgo, apresentando em 6 de Janeiro de 1904
um precioso e bem elaborado relatorio sobre a sua commissiio
de servigo publico — O methode de Fimsern pura o tratamento do lupus
vullgar—Lliskbaa, Impremsa Nacional, 1904 — faz na actual publi-
cagdo o necrologio de NiErs Remmxe FINSEN, roubado em 26
de Setembro die 1904, com 34 annos apenas, & sciencia e 4 huma-
nidade. O auctor depois die relatar a vida académica de FINsES
até 4 sua formatura em medicina em 1890 na faculdade de Co-
penhague e de recordar n'um bello e erudito resumo todo o
encanto e mimo do que chama «rendilhado marmore da civilisa-
¢do danica» entra abertamente na explanagéo da grandiosa obra
levada a cabo por EiwsEN esse «apaixomade da luz», creador
d'uma sciencia & custa d'um trabalho gemial, immense e t&o
grande como a sensibilidade fina, humana e apurada d'aquelle
organismo excepcional, salientando vigorosamente toda a scien-
cia e abnegaglio do que Fiwsen desenvolveu até ao ponto de
crear um instituto modelar de photothenapia que livrasse a Di-
namarca de centenas de tuberculoses cutdneos e de ser contem-
plado com o premio Nobel cuja importancia — 30 contos —
elle queria ceder em favor dos pobres.

Felicitamos o auctor pela sua brilhante e bem merecida
homenagem ao illustre professor da Universidade de Copenha-
gue e bemfeitor estrenuo da humanidade.
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Uma reacgdo nova dos compostos de rhedio, pelo dr. BiNexrUA
ALVAREZ —A um soluto aquoso diluido de um sal de rhodio,
juntando a frio um excesso de soda, e depois fazendo passar
pelo soluto a euchlorina (mistura gazosa produzida na reacgéo do
acido chlorhydrico e chlorato de potassio), observa-se primeiro
acoramarello-avermellhadia do soluto, que passa immediata-
mente a vermelte;; depois o liquido escurece e comega a tur-
vai-ge, apparecendo um tenue precipitade verde, que por fim
se redisselve, diando origem a um liquide de edr azul (per-
rhedato de sodio de Cyavs RMO/INz).

(R&w. de la Real Aoad!. de ciéncias exactas, fisizass e matanalks
de Madrid, T.? I,0ctub. de 1904, p. 451 —453).

Um novo composte iodade de osmio e uma reacgdio muito sen-
sivel do osmie, pelo Dx. Prarua ALvARZZ —Deitando n'um
tubo de ensaio 2 c® die um soluto aquoso a 2%/ de iodeto de
potassio, logo depois 20 gottas die acido chlorhydrico conc.
(d = 1,18) ou melhor de acido phosphorico xaroposo, agitando
a mistura e juntando em seguida ao liquido incolor assim obti-
do uma gotta die um soluto aquose de peroxydo de osmio, agi-
tando o liquido, obtem-se no fim de 1 ou 2 minutos uma co-
loragio verde esmeralda.

Convém para a estabilidade do corpo formado jumtar ao
liquido, antes da addigdo do sal osmico, chloreto de calcio
crystallisaclo; e depois de addi¢do de sal osmico uns pequenos
crystaes de espatho d'fslandia.

O corpo produzido é dissolvido pela benzina, com cdr verde
muito puro.

O composto obtido é, segundo o snr. PifemUa, o iodeto
osmioso iodhydrico (iod4cido osmioso). OsiZ, 21H.

A reacgio permitte recomhecer milionésimas de gramma
de osmio.

(Rwidtty de la Real Ac. de ciéncias exactas;, Jisicas y naturales de
Madrid, t. i, n.® 6, Octub. de 1904, p. 454-460).
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Reconheciments de um sal ferrase junto de um sal ferrics, por
Buvm. Pode usar-se este methodo, muito simples e sensivel: a
ama pequena porgéo de soluto contido n'um tubo de ensaio jun-
ta-se um volume egual de acido sulfurico concentrado; depois
de esfriar, deixa-se cahir no soluto assim preparado um grande
crystal de azotato de potassio (salitrs). Deslocando um
pouco o tubo de ensaio, observa-se por cima do crystal uma
zona vermeltha ou parda se houver sal ferroso.

A reacgéo é estorvada pela presencga de grandes porgdes de
chloretos metallicos; mas estes podem eliminar-se e transfor-
mar-se em sulfatos por aquecimento com o acido sulfurico até a
ebullicdo. Arrefecido o liquido, a reacgéo faz-se como se acabou
de dizer.

Como se vé, é a reacgdo invertida correspondemte & que
permitte reconhecer os azotatos pelo sulfato ferroso. (Zeitsch.
fir Anal. Chem., xuiv, 1904, p. 10 —11).

Reconhecimente do acido fluorhydrico. — Para reconhecer a
presenga do acido fluorhydrico pelo phenomeno da corroséo do vi-
dro, em vez de usar de um vidro de relogio, coberto de um
verniz de cera com alguns pontos a descoberto, como se pro-
cede ordinariamente (') pdde recorrer-se ao processo seguinte
recommendado por K&#is :

Usa-se de uma chapa de chumbo, com um orificio circular
de 0,6 a 1 c. de largo, que se pode praticar facilmente com uma
tesoura, um canivete, etc., ¢ adapta-se perfeitamente esta chapa
sobre o cadinho de platina onde esté4 a mistura de fluorete com
o acido sulfurico concentrado, de sorte que vede bem. Na aber-
tura da chapa colloca-se uma lamella ou uma pequena chapa de
vidro, e depois aquece-se brandamente a mistura. Nota-se, com
extrema nitidez, a corroséo do vidro pelos vapores de FH que
sahem pelo orificio. (Zeitsch. ff. dm. Ch., t. 43, 1904, p. 46; do
Ch. Zeitung, t. 27,281).

0 oleo de algoddo no azeite (pesquisa deo).—Para reconhecer
a presencga do oleo de algod&o no azeite o methodo mais usado

() FERREIRA bW SILVA, An. ch. qual,, 3.* ediglo, p. 64, n.* 8o, fig. 4.
Rev. de Chim- Pura e Ap — i.° amuw—nm.® 2 —Feversio
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é o de Hamummen, que se basea na coloragio vermelha que
toma a mistura pelo comtacto com um solute de enxwffre no
sulfureto de carbomm. E este processo de pesquisa o ado-
ptado nas instrucgdes officiaes em Portugal, e approvado pela
Portaria de 31 de agoste de 1901 (%).

O outro methodo, que é o de BrweHi e MiLziau, funda-se
na reducgdo do azotato de prata em soluto aleoolico pelo oleo
de algodéo e seus acidos gordos a quente.

Uma e outra d'estas reac¢fes sdo hoje comsideradas insuf-
ficienttes para bem determimar a presenca do oleo de algodéo,
porque o oleo de capock, que hoje entra no commercio, e o de
baobab, ddo as mesmas coloracdes.

A intensidade das reac¢bes ¢é tal que basta comserwar o
azeite em barricas tendo servido para guardar aquelies oleos,
para a reacgéo suspeita se manifestar.

A distincgdo dos referidos oleos pode fazer-se aftendendo
a que a reducgéo do azotato de prata em soluto alcoolico s6 se
produz a quente com os acidos gordes do oleo de algodao; e
manifesta-se a frio com os acidos dos oleos de capock e o oleo
de baobab.

Para realisar a reacgdo com o nitrato de prata, eis como
se pode conduzir o ensaio: n'um tubo de ensaio tomam-se 5 c?
de acidos gordes, fundidos, lavados e deshydratades e 5 c? d'um
soluto de azotato de prata no alcool absoluto a ¥Zjy e agita-se,
sem aquecer; com os acidos gordos do oleo de capock ou de
baobab misturades com os do azeite, observa-se a ffido uma re-
ducgéio intensa (pardo cor de café) no tim de 20 minutos. (Sch.
Woch. ff. Ch. u. P, t. 43, 14 de jan. 1905 p. 19).

Leite: Influencia da agua de bebida sobre o leite segregado
pelos animaes. — Segundo o snr. Tosi, a agua de mé gualidade
dada de bebida aos animaes e particularmente as vawes pbdde
prejudicar o leite e comprometter o éxito dos lacticinios, par-
ticularmente o sabor e a conservacdo da manteiga. ((Portugal

(1) €DMMISSAO DK KSTUHO DOS WiXnHIS, AATTTKS 1E Wismaikicrs, Tirabaltioss de
estudbo e wuniftagéao dos mettlooitrs de anallsec dos vintoss, ajpires’s (>1ivinagres:
Lisboa, ioo3, p. 72.
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Agricola, t. xvi, n.° 3, 1-n~905, p. 45; extr. da [iidtax di Agri-
culturg, n A.24924,1 ABYA).

Vinhes: bases officiaes para a sua apreciagdim em Portugal —
0 sor. Pror. CH. [emummma: termina o seu estudo critico sobre
as bases officiaes adoptadas ao presente em Portugal para a
apreciacdo dos vinhos de pasto. Segundo o auctor, as «bases pre-
cisam ser completamente refundidas, ndo sé para lhes dar ali-
cerces mais seguros, como para cuidar mais da sua redaccdo,
que foi em realidade bastante descurada». Applaude, por esse
motivo, 0 ter o governo creaclo a commissdo de 2 de setem-
bro de 1904, que entre outros assumptos terd que estudar as
bases para a apreciacgdo dos vinhos (}). (Movimento medico de 1
de Fever, de 1905, n.° 19, continuado dos n.” 14 (15-Xi-904),
16 (15-XH-1904) e 17 (1-1-905).

Alcool solidificado. — Eiis como se obtém o chamado alcool
solitio oou ssbHidiifiedelo

Tomar 11. d'alcool a 88°/,, aquecer a banho-maria a 60 — 65°,
juntar 45 gr. de sabdo ordinario finamente cortado e 2 — 3 gr.
de gomma lacca. Agitar de vez em quando. Quando tudo esta
dissolvido deitar a mistura ainda quente em latas metallicas que
se fecham e se deixam resfriar. (Sethweiz. Wochemschoriit, ff. Ch.
u. Ph. t. 42, 1904—p. 35).

Benzinoformio. — & um succedaneo da bemzima para tirar no-
doas de oleo e gorduras.

() Recordamos que a Commisssigo fechinicar dos mettiooides chhimico-
anallyticos ja estudou, em abril de 1Q84, algumas modifica¢des as iswtimgges
officiaes, filhas da experiencia, e cuida de as comgletiar com a @presentacio
dos methodos analyticos e bases de apreciagédo dos vinhos licoroses e aba-
fados

As bases de apreciagdo tém o seu commamt@rio e a sua explicagdo no
relatorio preliminar, e nao s@o feitas para individuos que, como esse a que
allude o distingto auctor, ndo sabem emendar um erro typographico de in-
fevior para superityy, que escapow na base \i; nem applicar bem a regra da
somma alcool-agiddo (base viu), pelo facto de nfo comhecerem o que € essa
somma.

De sorte que os pretendidos descuidos de redacg¢dio n3o o sdo na rea-
lidade ; 0 que ndo obsta a que em futura redacgdo se ndo defina e expli-
que tudo, para evitar descuidos ou ignorancia na applicacio. (Wgar da Red.)

*
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Néao ¢ substancia nova; mas unicamente o ttetracliloreto
de carbomo OCI4 (*) que Ramwawrt descobriu em 1839, e que é
um excetlente dissolvemte dos oleos, gorduras, resinas, petroleo,
paraffma, estearina, etc.

Até ha pouco tempo era um producto de interesse mera-
mente scientifico ; agora esté introduzido na industria e é forne-
cido ao commercio em grande por diversas fabricas, como a de
Grigstheim-Eiékkvonn, de Francfort a M. Foi esta firma que regis-
tou o nome de benzinoformii® a tal producto, para o fim de
tirar as nodoas de gordura,

As suas vantagens sobre a benzina séo ndo ser inlamma-
vel, como o é, e em alto grau, a benzina,nfo apresentar o risco
de incéndio, nem ser explosivo. (Do Journall ele PH.. von Efsass
u. Lotthn:,, 1904, p. 247, pelo Secim. Woctenselirtjyt f. Ch. u. Ph.
1904, p. 22-23).

Uma nova arvore de gutta-perka — Mimusapss Hemriguesiiz. Em
Gaza e fnhambane descolriu o snr. .1. €. RoLrA Fhixamima uma
arvore guttifera o — Mimusops Henriguesii; — especie cujo nome
é consagrado ao nosso abalisado botanieo dr. JurLto HENRIQUES.
A analyse chimica indicou que o suceo solidificado clessa planta
contém 35,59, de resina, 8 56,9 %, de gutta-perka. (Purkr. AgF.,
t. 16, 1905, 15-1-905, p. 28).

A determinagdo quantitativa do assucar nas urimas.— Recom-
menda para esse doseamento o snr. J. M. A. HEeranDp que se
junte & urina um excesso de liquide de Fehlimg e se dosée
o excesso de cobre por meio do ferrocyamete de potassio.

E conveniente usar um soluto de ferrocyaneto, que corres-
ponda a um soluto de gluceose a 0,5%,;; isto é, que precipite
o mesmo vol. de soluto ctprico, depois de acidulado pelo acido
acético, que uma egual quantidade de soluto de glucose com
aquella concemtragado de 0,5 /.

Para fazer o doseamento, dilue-se um volume conhecido de
liquido de Fehling (15 a 25 ¢%) com 4 vezes o seu volume

(1) Foseowra pa Suwva, Chimicaa minereh/, 3. edicdo ; Porto. 1964, p.
389-400.
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de agua, junta-se a 10 c® de urima, ferve-se durante 2, fil-
tra-se a quente, lava-se baldo e filtro com agua quente, até des-
apparecer no liquido filltrado a reacgéio do cobre; e todo o liguido
se vasa para uma capsula onde se lancaram 5 c.3 de acido acé-
tico forte. N'este liquido determima-se o excess® de cobre
com o solute do ferrocyamet® de potassio.

O resultado é rapido, ou, pelo, menos tdio rapido como o
methodo usual de determinar a glucose nas urinas, e deu ao seu
auctor resultados exactos sobre urinas contendo guantidades
conhecidas de assucar. (Zeitschv. d. allg. Usterr. Ajtoth. — 1904,
p. 480, segundo Scim. Wochemscthrifft ff. Ch. u. Pht. t. 42, 1904,
p- 334),

Ensaio da pureza do sulfato de quinina. —Tltomear 0,2 gr. a que
se addiccionam uma mistura de 30 volumes de ether de petroleo
de d=0)68, e T®Ovolumes de chloroformio, e se agitam bem; fiiltrar
immediisttamente, e addicciomar ao filtradn 3 vezes o seu vol.
de ether de petroleo. Se o suifato de quimima é puro, a mis-
tura fica inteiramente clara e limpida ; se ha outros sulfatos
dos alcaldides das quinas, produz-se precipitado ou turvagio.
Por este methodo pode-se reconhecer até 0,1 °/y, de alcal6ides
extranhos (HitscHsonx). (Do Pibarm. Centralh., 1904, p. 8387).

Vasenoes. — O vasenol é um nove excipiente para pomadas
e injecgbes, que se obtém addicionando & vaselina ou aos oleos
de vaselina uma pequema quantidade de alcooes gordos eleva-
dos, tirados ou de algumas ceras, ou de lanolina ou de espar-
macete, corpos todos de reaccio perfeitamente neutra. 1. avctor
d’este preparado o snr. AR Koep.

N'estas condigbes, quer a vaselina, quer os oleos de vase-
lina podem misturar-se com a maior facilidade com os liguidos
aquosos, ficando estes inteiramente neutros e inalteraveis. A
absorpgdo local dos medicamentes é muito mais pronunciada do
que com a vaselina sé.

Estes preparados noves receberam o nome de vasenoes.

Eis os productes que j& vio entrando no ecommercio.

Vessndl: emulsio de vaselina amarella com 23 %, de agua.
Tem a consisténcia de uma pomada, de cér amarello esbranqui-
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cada. Pode absorver muitas vezes o seu peso de agua e mistu-
rar-se com gorduras, saes, p6s, extractos; etc., de modo a for-
mar pomadas, unguentos, etc.

Vasenel liquido:: preparado como o oleo branco de paraffina.
Pdde usar-se como linimento, para embeber os tampdes nas
applicagdes gynecologicas, em injecgdes, etc.

B% de vasenol: compaesigio pulverulenta contendo 104 de
vasenol. Reune a propriedade de um pé absorvente 4 do vase-
nol, e mantém a pelle n'um grande estado de macieza. Tem
grandes vantagens para o tratamento de chagas e certas affec-
¢oes da pelle; e p6éde ser incorporado com productos antisepti-
cos, adstringentes, etc. (Schw. Woehensehriftz. ff. Ch. und Ph.,,
1905, p. 20-21).

MEDICAMENTOS NOVOS

Euporphina — E um brometo de methyi-apomuoyptima CHAQN. CHS.Br
preparado pela fabrica de productos chimices de J. D. R¥EDEL, de Berlim,
na ac¢do do sulfato de dimethyle sobre a apomanphima, tratando em se-
guida pelo brometo de potassio o methylsulfato de methyl-apomomnpthina,
resultante: CIHRINOZ. - (Ch¥)8SO4 = C17HI'NO2. CH3.8504. CHIS ; C1THM
NO2,CHB SO4.OH 4- KBr == C1TH1TNO2. CHS. Br 4 CH3.5S04.K. Crystalii-
za na mistura de acetoma e alcool methylico apresentando-se entdo em
palhetas hexagonaes, que sdo facilmente sol. na agua e no alcool, pouco no
ether e chloroformio e que retém uma certa quantidade d'acetoma, devida &
qual este medicamento dé4 com o iodo a reaccdo de LiBEN (produccio de
iodoformic). A sua solugio aquosa reduz o nitrato de prata ammoniacal, a
agua de chloro céra-a de vermelho sangue e a luz fal-a escurecer. (F. ZzER-
NK - gén, ehim. gouteceetagpp) 1. tviMia p.3 Ade gt06) 0438).

Hetralina— E a resorcina (ou dioxybenzol) hexamethylksmnstenraniina pre-
parada pela firma MsiiER et LINSERT, de Hamburgo (CSHI2N4 4 CSHEG®)
apresentando-se em agulhas crystallinas, de sabor assucarado e cheiro creo-
sotado. Contém uns 66 ¢/, de hexamethykmatetraming jA precovisada
como antiseptico sob o nome d’urotropiims jTéo sendo mais que uma com-
binagdo molecwlar de resorcina e urotropina, em que a resorcina pdde ser
extrahida pelo ether das suas solugdes aquosas. Solavel em i4 p. d'agua fria
e 4 p. d’'agua quente, pouco solavel no alcool e chlorof. e difficilm. no ether.
Aquecendo com precaucgéio o1t die lhetralina com 3 ¢® de NzOH e 3 gmt-
tas de chlorof. o liquido céra-se de vermelho intemso; fervendo 2 ¢3 da sol,
aquosa (1:18) com i ¢3 de SO4H? dil. percebe-se o cheiro do formaldehyde,
juntando NaOH em exe. e aquecendo de novo, desenvelve-se NH3 e o liquide






